Zalacznik nr 2

Szczegoélowy opis przedmiotu zamowienia

Wspélny Slownik Zamoéwien (CPV)

55321000-6 - Ustugi przygotowywania positkow
55320000-9 - Ustugi podawania positkow
55523100-3 - Ustugi w zakresie positkow szkolnych

Nazwa nadana zamdwieniu przez zamawiajacego: Przygotowanie i podawanie positkéw w ramach

realizacji wieloletniego programu wspierania gmin w zakresie dozywiania” Pomoc panstwa w

zakresie dozywiania” w 2018, 2019, 2020 roku dla oséb uprawnionych na terenie Gminy Podegrodzie

wraz z najmem stolowki i kuchni w Szkole Podstawowej w Podegrodziu.

Szczegolowy rozklad positkéw oraz rodzaje positkow okreslono ponizej.
1.Rodzaj zamo6wienia: ustugi.

2.Termin: od 01.09.2018r. do 31.08.2020r.

3.0pis przedmiotu oraz wielkosci lub zakresu zamoéwienia:

PRZYGOTOWANIE I PODAWANIE GORACYCH JEDNODANIOWYCH POSIEKOW DLA
0OSOB UPRAWNIONYCH DO POSILKOW W RAMACH PROGRAMU POMOC PANSTWA W
ZAKRESIE DOZYWIANIA W OKRESIE OD 01.09.2018 r. do 31.08.2020 roku.

Przewidywana liczba 0s6b w tej czesci zamdwienia objetych programem dozywiania to okoto 50 osob.
WYMAGANIA DOTYCZACE POSILKOW:

Przedmiotem zamowienia jest przygotowanie i podanie positkéw jednodaniowych dla os6b uprawnionych
w okresie od 01.09.2018 r. do 31.08.2020r. od poniedziatku do piatku (z wylaczeniem dni $wiatecznych
oraz innych dni ustawowo wolnych od pracy).

Positki majg by¢ przygotowywane i podawane w stotdwce znajdujacej sic w Szkole Podstawowej w
Podegrodziu.

Zamawiajacy o$wiadcza, ze rzeczywista liczba dziennych zestawow wynikaé bedzie z biezacych potrzeb
Zamawiajacego i uzalezniona bedzie od obecnosci uczniow w szkole.

1. Wymagania dotyczace positku jednodaniowego — ilo$¢, rodzaj i gramatura:

5 razy w tygodniu drugie danie z kompotem, w tym:

* 3 razy w tygodniu danie miesne + kompot /lub woda mineralna niegazowana/

* 2 razy w tygodniu danie jarskie + kompot /lub woda mineralna niegazowana/

2.Przygotowanie positkow odbywac si¢ bedzie z artykulow zakupionych przez Wykonawce. Drugie danie

0 gramaturze nie mniejszej niz 400 gramow:

- ziemniaki lub zamiennik (ryz, kasza, makaron lub inne) - 2009 ,

- migso 100g - dania migsne powinny zawierac¢ sztuke mi¢sa na osobe.


http://www.rynekzdrowia.pl/przetargi/cpv.html?list=553210006
http://www.rynekzdrowia.pl/przetargi/cpv.html?list=553200009
http://www.rynekzdrowia.pl/przetargi/cpv.html?list=555231003

- positki migsne —: udo z kurczaka, kotlet mielony (karczek, filet z kurczaka, indyka, szynka b/k, cielgcina),
kotlety schabowe (schab, filet z indyka), eskalopki, potrawki z migsa,, pulpety migsne w sosie, bitki
wolowe, cielece , gulasz miesny,-100 g (szynka b/k, karczek b/k, topatka b/k, filet z indyka, kurczaka),
positki pot-migsne-300 g. Podawane migso nie moze by¢ thuste i przerosénigte (stek z kurczaka, kotlet
mielony, udziec z kurczaka, kotlet schabowy, bitki wotowe, gulasz, filet z kurczaka lub indyka).
Sktadnikiem positku co najmniej 1 raz z tygodniu powinna by¢ ryba (filet) - 100g

- surowka 100g,

- kompot — 200 ml /lub woda mineralna niegazowana/

- positki bezmigsne — maczne 300 g — 2 razy w tygodniu moga stanowi¢: pierogi, nalesniki, placki
ziemniaczane, kluski na parze, kopytka, krokiety i inne.

Drugim daniem nie moze by¢ kiszka, watrébka lub inne podroby.

3. Positki musza by¢ dostarczane zgodnie z przedstawionym jadtospisem na dany dzien.

4.Positki muszg posiada¢ wymagalna przepisami kaloryczno$§¢ i musza by¢ sporzadzone zgodnie z
wymogami sztuki kulinarnej dla zywienia zbiorowego i z przepisami prawa oraz dostarczane i wydawane
zgodnie z normami sanitarno-epidemiologicznymi. Musza tez by¢ wykonane ze $wiezych warzyw i
artykuldow spozywczych, posiadajacych aktualny termin waznosci. Swiadczenie ushig zywieniowych
powinno odbywac sie¢ z zachowaniem odpowiednich warunkéw higieniczno-sanitarnych oraz spetnia¢
warunki okre$lone w przepisach ustawy o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. 2017 poz. 149)
oraz w zaleceniach Gléwnego Inspektora Sanitarnego i Instytutu Zywnosci i Zywienia w sprawie norm
wyzywienia i zywienia, jakie obowiazujag w zaktadach zywienia zbiorowego oraz jako$ci zdrowotnych
zywnoS$ci. Stosowane w zywieniu zbiorowym S$rodki spozywcze musza by¢ zgodne z wymaganiami
Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016r.(Dz.U. z 2016 r. poz. 1154) w sprawie grup
srodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu o$wiaty
1 wymagan, jakie musza spetnia¢ $rodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i
milodziezy w tych jednostkach. Zamawiajacy wymaga aby surowcowy usredniony tzw. wsad do kotta
umozliwiajacy wyprodukowanie 1 porcji goracego positku o charakterze obiadu jednodaniowego dla dzieci
w szkole byl nalezycie oszacowany i1 aby uwzglednial wszystkie poniesione przy realizacji zamoéwienia
koszty. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkéw o najwyzszym standardzie, na bazie
produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP.

5. Positki nie moga by¢ przygotowywane z potproduktow.

6 Wyklucza si¢ positki na bazie fast food oraz potraw i napojoéw z proszku (z wyjatkiem budyniu i kisielu)
lub na bazie suszu. Nie zezwala si¢ na stosowanie w procesie zywienia nastepujacych produktow:

- konserw,

- produkty z glutaminianem sodu

- paréwki (o zawarto$ci migsa mniejszej niz 70 %)

- produktéw mastopodobnych i seropodobnych

- migso odkostnione mechanicznie (MMO)

- wedlin z dodatkiem preparatow biatkowych (soja) lub skrobi modyfikowane;.

7. Zamawiajacy wymaga, aby Wykonawca przygotowywat positki zgodnie z zalecanym modelem zywienia
o0 charakterze prozdrowotnym poprzez:

- stosowanie thuszczow roslinnych;

- ograniczone stosowanie tluszczow zwierzgcych;

- umiarkowane stosowanie mi¢sa ,,czerwonego”’;

- stosowanie mi¢sa drobiowego;

- stosowanie ryb;



- umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli;

- duzy udziat warzyw i owocdéw w positkach, w tym takze nasion roslin stragczkowych.

Napoje oraz woda naturalna zroédlana badz niskozmineralizowana bez ograniczen na prosbg ucznia.

Temperatura dania winna wynosi¢ okoto 75 stopni Celsjusza.

8.Positki powinny zawiera¢ produkty ze wszystkich grup: zbozowe, biatkowe, warzywa i owoce, cukry i
thuszcze.

Wykorzystanie produktow macznych opartych na makach razowych i réznych rodzajach kasz, $wieze

warzywa i owoce, urozmaicone produkty biatkowe w tym malo przetworzone produkty mleczne, ryby,

jajka, wysokiej jako$ci mieso, rosliny straczkowe, thuszcze roslinne w postaci wysokiej jakosci olejow bez

sktadnikow konserwujacych, unikanie produktow spozywczych przetworzonych technologicznie z duza

iloscig srodkdéw chemicznych. Do przygotowania potraw nie nalezy uzywac przypraw typu VEGETA czy

kostek rosotowych. Nie podawaé dzieciom tluszczéw utwardzonych tj. margaryn, umiarkowanie stosowac

masta. Zaleca si¢ roznorodno$¢ i niepowtarzalno$¢ dziennych zestawow zywieniowych, jak rowniez

urozmaicenie positkow ze wzgledu na sezonowo$¢ i Swigta.

9. Wykonawca jest zobowigzany do pobierania oraz przechowywania probek dostarczonych positkow

w specjalnie przeznaczonych do tego lodéwkach przez okres 72 godz. od uptywu dnia pobrania probek.

10. Positki nie mogg si¢ powtarza¢ w danym tygodniu i muszg by¢ dostarczane zgodnie z przedstawionym

jadlospisem na dany dzien.

11. Jadlospis przygotowywany co 10 dni Wykonawca zobowiazany jest wywiesza¢ w widocznym miejscu

w szkole/na stotdwce i przesyla¢ na kolejny miesigc do zatwierdzenia przez Kierownika OPS w

Podegrodziu do ostatniego dnia biezacego miesigca.

12. Wykonawca zobowigzuje si¢ do dostarczania odpowiedniej liczby positkdbw zgodnie z

zapotrzebowaniem ztozonym na dany dzien przez Kierownika OPS w Podegrodziu w nastgpujacy sposob:

Zamawiajacy bedzie przekazywal mailowo lub telefonicznie Wykonawcy 1 raz w tygodniu ilo$¢ uczniow

zakwalifikowanych do positkow.

13. Wykonawca w ramach $wiadczonych ustug, zobowigzany jest do ustalenia godzin wydawania positkow

z Dyrektorem Szkoty.

14. Warunkiem zawarcia umowy przez wybranego Wykonawce bedzie wstapienie w_prawa i

obowiazki Gminy Podegrodzie wynikajace z Umowy nr ROPO-OF.271.25.2017 z dnia 11.12.2017r.

na_ zadanie: ,.Dostawa artykuléw spozywczych dla szkolnej stolowki w Szkole Podstawowej w

Podegrodziu w 2018 roku”, zgodnie z zalaczonym wzorem aneksu. Umowa zostala wykonana do
dnia 30.06.2018r w kwocie — 38 111,95 zl.

Niezaleznie od obowiazkow Wykonawcy wobec Gminy Podegrodzie, obowiazkiem Wykonawcy
bedzie serwowanie herbaty uczniom z klas 1-3 za cene¢ nie wyzsza niz 0,50 zI brutto, za nie mniej niz
200 ml herbaty, przy czym koszt tej ushugi ponosi¢ beda opiekunowie prawni uczniow.

II. Wytyczne dotyczace calego postepowania

1. Szczegbétowe informacje dotyczace umoéw zamowienia zawarte zostaly w zatacznikach do niniejszego
ogloszenia.

2. Wykonawca bedzie wystawia¢ Faktury VAT za realizacj¢ ushugi zgodnie z faktycznie dostarczang liczbg
positkow raz w miesigcu do 3 dnia kazdego miesigca za miesigc poprzedni, na podstawie zbiorczego
miesi¢gcznego dowodu dostawy dostarczonego przez Wykonawce 1 listy dzieci korzystajacych z positkow

dostarczonej Wykonawcy przez Zamawiajacego.



3. Wykonawca bedzie przygotowywat positki w pomieszczeniu kuchennym znajdujacych si¢ w Szkole
Podstawowej w Podegrodziu.

4. Integralng czescig opisu przedmiotu zamowienia stanowig postanowienia umowy zawarte w projektach
umoéw stanowiacych zalaczniki — dostgpne na stronie internetowej Zamawiajacego.

5. Wykonawca musi wystawia¢ faktury na adres:

Nabywca: Gmina Podegrodzie, 33-386 Podegrodzie 248, NIP 734-34-56-306
Odbiorca: Osrodek Pomocy Spotecznej w Podegrodziu, 33-386 Podegrodzie 248.

I11. Ponadto w ramach zamowienia Wykonawca zobowiazany jest do:

Wynajecia stotdwki i kuchni w Szkole Podstawowej w Podegrodziu,
Wykonawca bedzie zobowigzany do wynajecia stotdwki i kuchni w Szkole Podstawowej w
Podegrodziu na okres objety realizacja przedmiotowego zamdwienia.

3. Wykonawca bedzie zobowigzany do zawarcia umowy najmu pomieszczen kuchni wraz z
zapleczem kuchennym w Szkole Podstawowej w Podegrodziu o tagcznej pow. 105,77 m2, na okres
objety realizacja przedmiotowego zamowienia.

4. Kwota czynszu najmu miesiecznie wynosi¢ bedzie 1 000,00zt brutto. Bioracy do uzywania
zobowigzany bedzie do pokrywania kosztoéw zuzycia energii elektrycznej wedlug podlicznika,
zuzycie wody, $ciekow zgodnie z umowg z Zakltadem Gospodarki Komunalnej w Podegrodziu,
odpady komunalne — obowiazek ztozenia deklaracji.

5. Wykonawca zobowigzany bedzie do przejecia zaktadow pracy w postaci wynajmowanej stotowki i
kuchni wraz z wszystkimi zatrudnionymi pracownikami, w rozumieniu art. 23' Kodeksu Pracy,
zgodnie z wykazem stanowigcym zatacznik do ogloszenia nr 6, co najmniej na czas trwania
niniejszej umowy o §wiadczenie ustug zywienia, na dotychczasowych warunkach pracy i ptacy
oraz dokonania wszelkich potrzebnych czynnosci faktycznych i prawnych w celu realizacji tego
zobowigzania, w szczegolnosci czynnosci okreslonych w art. 23' Kodeksu Pracy. Po rozwigzaniu
umowy okreslonej w zalagczniku do ogloszenia, strong stosunkow pracy nawigzanych z
pracownikami, o ktorych mowa powyzej, zostanie Gmina Podegrodzie lub jej jednostki
organizacyjne.

6. Wykonawca na wilasny koszt bedzie przeprowadzat konserwacje, remonty biezace i kapitalne
wynajetych urzadzen z czestotliwos$cig zgodng z technologia uzytkowania tych urzadzen.

7. Wykonawca na wlasny koszt bedzie przeprowadzat niezbedne naprawy i remonty wynajmowanych
pomieszczen w uzgodnieniu z wlascicielem obiektu.

8. Wykonawca bedzie zobowigzany do przygotowania positkow, mycia termoséw i innych
pojemnikéw wielokrotnego uzytku w wynajmowanych kuchniach w specjalnie przystosowanych
basenach.

9. W wyjatkowych sytuacjach w przypadku koniecznosci dokonania zmian w jadlospisie przez
Wykonawce, zobowigzany jest on do przekazania takiej informacji wraz z uzasadnieniem
Zamawiajagcemu za posrednictwem faksu lub pisemnie, celem zaakceptowania jej przez
Zamawiajgcego.

10. Zamawiajacy nie dopuszcza wykonania positkow z polproduktow.

11. Odpowiedzialno$¢ za cigglo$¢ zywienia ponosi Wykonaweca.



12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

Wykonawca jest zobowigzany uzyska¢ wazna decyzje (zezwolenie, opini¢, protokét) lub inny
dokument wiasciwego inspektora sanitarnego o dopuszczeniu do przygotowania positkow i
wydawania positkow w zbiorowym zywieniu, w tym zezwolenie do prowadzenia cateringu.
Wykonawca odpowiedzialny bedzie za wlasciwe przechowywanie $rodkow spozywczych,
utrzymanie temperatury i innych warunkow przechowywania, stan opakowan itd., higiene
produkcji.

Koszty leczenia ucznia, jakie powstang na skutek zatrucia pokarmowego z winy wykonawcy, a
takze zwiagzane z zatruciem roszczenia odszkodowawcze ucznia, bgdg obcigzaty calkowicie
Wykonawce.

Zamawiajacy bedzie miat prawo do przeprowadzenia kontroli zywienia uczniéw pod wzgledem
gramatury, jako$ci, sposobu i warunkéw przyrzadzania positkéw itp. Reklamacja, co do jakos$ci
positkow bedzie sktadana pisemnie.

Wykonawca bedzie zobowigzany do przedstawienia podczas kontroli dokumentow
potwierdzajacych dopuszczenie przez Inspektora Weterynarii wyrobow i artykutdéw miesnych.
Wykonawca musi posiada¢ odpowiednio wykwalifikowany personel oraz doswiadczenie w
Zywieniu zbiorowym.

Wszelkie reklamacje, co do wadliwego wykonywania ushugi, nieterminowej realizacji zamdéwienia
oraz innych zawinien lezacych po stronie Wykonawcy wskazujacych na nienalezyte wykonanie
umowy skladane bedg pisemnie, faksem lub poczta elektroniczna.

Wykonawca jest zobowigzany do pobierania i przechowywania probek potraw w zakladzie, w
ktérym potrawy te zostaly wyprodukowane. Pobierane probki sg udostgpniane organom
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej na zadanie tych organow.

Wykonawca jest zobowigzany do nieodplatnego odbierania odpadéw pokonsumpcyjnych raz
dziennie.

W wyjatkowych sytuacjach (nieprzewidziane powazne awarie, katastrofy, itp.), w przypadku braku
mozliwosci przygotowania positku przez Wykonawce, jest on zobowigzany zapewni¢ positki

0 wyznaczonym czasie i nie gorszej jakosci na swoj koszt, z innych zrodet.



