Szczegoélowy opis przedmiotu zamowienia
OPS-A-271-1/16
Wspolny Slownik Zamoéwien (CPV)
55321000-6 - Ustugi przygotowywania positkow
55320000-9 - Ustugi podawania positkow
55523100-3 - Ustugi w zakresie positkow szkolnych
55524000-9 - Ustugi dostarczania positkow do szkot

Nazwa  nadana  zamowieniu  przez  zamawiajgcego: Przygotowanie, dostarczanie
i podawanie positkéw w ramach _realizacji wieloletniego programu wspierania gmin w zakresie

dozywiania” Pomoc panstwa w zakresie dozywiania® w 2016 roku i 2017 roku dla osob

uprawnionych na terenie Gminy Podegrodzie wraz z najmem stolowek i kuchni w Gimnazjum w
miejscowosci Brzezna, w Szkole Podstawowej w miejscowosci Olszana oraz Gminnym Zlobku w
Podegrodziu, a takze zywienie calodzienne dzieci w Przedszkolu w Brzeznej, w Gminnym
Przedszkolu w Podegrodziu i Gminnym Zlobku w Podegrodziu nie korzystajacych z programu
dozywiania. Szczegélowy rozklad positkow z podzialem na poszczegélne placowki oraz rodzaje

positkow okreslono ponizej.

Cze$¢ 1 POSILKI DLA OSOB UPRAWNIONYCH DO POSIEKOW W RAMACH PROGRAMU
POMOC PANSTWA W ZAKRESIE DOZYWIANIA W 2016 i 2017r. W SZKOLACH NA
TERENIE GMINY PODEGRODZIE ORAZ W GMINNYM PRZEDSZKOLU W BRZEZNEJ |
POSILKOW W DLA OSOB NIEUPRAWNIONYCH DO POSEKOW W RAMACH PROGRAMU
DOZYWIANIA W GMINNYM PRZEDSZKOLU W BRZEZNEJ

a) Przygotowanie, dostarczanie i podawanie goracych jednodaniowych  posiltkéw
w ramach programu ,,Pomoc panstwa w zakresie dozywiania” w roku szkolnym 2016 i 2017 dla oséb
uprawnionych w nastepujacych placéwkach o$wiatowych: Szkola Podstawowa w Olszanie, Szkola
Podstawowa w Olszance, Szkola Podstawowa w Rogach, Szkola Podstawowa w Mokrej Wsi, Szkola
Podstawowa w Stadlach, Szkola Podstawowa w Gostwicy, Szkola Podstawowa w Brzeznej —
Litaczu, Szkola Podstawowa w Dlugolece - Swierkli, Szkola Podstawowa w Brzeznej, Gimnazjum
Brzeznej.

b) Przygotowywanie, dostarczanie i podawanie obiadu (zupa, drugie danie, kompot) w ramach
programu ,,Pomoc panstwa w zakresie dozywiania” w roku szkolnym 2016/2017 dla osob
uprawnionych w Gminnym Przedszkolu w Brzeznej.

¢) Przygotowanie, dostarczanie i podawanie positkéw (Sniadanie, podwieczorek) dla wszystkich
dzieci w Gminnym Przedszkolu Brzeznej i obiadéw (zupa + drugie danie + kompot) dla dzieci
nieuprawnionych do positlkéw w ramach wieloletniego programu wspierania finansowego gmin w
zakresie dozywiania” Pomoc panstwa w zakresie dozywiania” , w okresie od 01.09.2016 r. do
31.08.2017 r.

Czes¢ IIPOSILKI DLA OSOB UPRAWNIONYCH DO POSILKOW W RAMACH PROGRAMU
POMOC PANSTWA W ZAKRESIE DOZYWIANIA W 2016 i 2017r. I POSILKOW W DLA OSOB


http://www.rynekzdrowia.pl/przetargi/cpv.html?list=553210006
http://www.rynekzdrowia.pl/przetargi/cpv.html?list=553200009
http://www.rynekzdrowia.pl/przetargi/cpv.html?list=555231003
http://www.rynekzdrowia.pl/przetargi/cpv.html?list=555240009

NIEUPRAWNIONYCH DO POSLKOW W RAMACH PROGRAMU DOZYWIANIA W
GMINNYM PRZEDSZKOLU W PODEGRODZIU I GMINNYM ZEOBKU W PODEGRODZIU

a) Przygotowanie, dostarczanie i podawanie posilkéw (Sniadanie, podwieczorek) dla wszystkich
dzieci w Gminnym Przedszkolu w Podegrodziu i obiadow ( zupa+drugie danie + kompot) i napoju
(herbata) dla dzieci nieuprawnionych do positkéw w ramach wieloletniego programu wspierania
finansowego gmin w zakresie dozywiania” Pomoc panstwa w zakresie dozywiania” w okresie od
01.09.2016 r. do 31.08.2017r.

b) Przygotowanie, dostarczanie i podawanie positkow ($niadanie, podwieczorek) dla wszystkich
dzieci w Gminnym Zlobku w Podegrodziu i obiadéw ( zupa+drugie danie + kompot) dla dzieci
nieuprawnionych do positkéw w ramach wieloletniego programu wspierania finansowego gmin w
zakresie dozywiania” Pomoc panstwa w zakresie dozywiania” w okresie od 01.09.2016 r. do
31.08.2017r.

c) Przygotowywanie, dostarczanie i podawanie obiadu (zupa, drugie danie, kompot) w ramach
programu ,,Pomoc panstwa w zakresie dozywiania” od 01.09.2016 r. do 31.08.2017 r. dla oséb
uprawnionych w Gminnym Przedszkolu w Podegrodziu,

d) Przygotowywanie, dostarczanie i podawanie obiadu (zupa, drugie danie, kompot) w ramach
programu ,,Pomoc panstwa w zakresie dozywiania” od 01.09.2016 r. do 31.08.2017 r. dla oséb
uprawnionych w Gminnym Zlobku w Podegrodziu.

1.Rodzaj zamo6wienia: ustugi.

2. Termin:

Szkoty: od 01.09.2016 r. do 31.08.2017 r.

Przedszkola: od 01.09.2016 r do 31.08.2017r.

Zlobki: od 01.09.2016 do 31.08.2017 r.

3.0pis przedmiotu oraz wielkosci lub zakresu zamo6wienia:

Czesé I:

POSILKI DLA OSOB UPRAWNIONYCH DO POSIELKOW W RAMACH PROGRAMU ,,POMOC
PANSTWA W ZAKRESIE DOZYWIANIA” W 2016 / 2017 ROKU W SZKOLACH NA TERENIE
GMINY PODEGRODZIE ORAZ W GMINNYM PRZEDSZKOLU W BRZEZNEJ I POSILKOW
W DLA OSOB NIEUPRAWNIONYCH DO POSLKOW W RAMACH PROGRAMU
DOZYWIANIA W GMINNYM PRZEDSZKOLU W BRZEZNEJ.

Przygotowanie dostarczanie i podawanie positkbw w ramach realizacji wieloletniego programu
wspierania gmin w zakresie dozywiania ,,Pomoc panstwa w zakresie dozywiania” w roku szkolnym
2016 i 2017 w nastepujacych placowkach ( szacunkowa liczba dzieci uprawnionych w poszczegélnych
placowkach):

Czesé 1 a)

a') Szkota Podstawowa w Olszanie — 32 0soby

b") Szkota Podstawowa w Olszance — 23 0soby,

) Szkota Podstawowa w Rogach — 24 osoby,

d") Szkota Podstawowa w Mokrej Wsi — 18 0sdb,

e") Szkota Podstawowa w Stadtach — 6 0sdb,

f) Szkota Podstawowa w Gostwicy — 5 0s6b,

g) Szkota Podstawowa w Brzeznej - Litaczu — 20 osob,



h') Szkota Podstawowa w Diugotece Swierkli — 7 osob,
i") Szkota Podstawowa w Brzeznej — 13 0sob,
j) Gimnazjum Brzezna — 22 osob,

Czesé 1 b:

Gminne Przedszkole w Brzeznej: 5 oséb.

Czesé 1 c:

Gminne Przedszkole w Brzeznej (nieuprawnione do dozywiania): 43 osoby.

Przewidywana liczba os6b w tej czeSci zamowienia objetych programem dozywiania to okolo 175
0s0b, poza programem 43 osoby.

Cze$¢ 11 POSILKI DLA OSOB UPRAWNIONYCH DO POSIEKOW W RAMACH PROGRAMU
POMOC PANSTWA W ZAKRESIE DOZYWIANIA W 2016 i 2017r. T POSILKOW W DLA OSOB
NIEUPRAWNIONYCH DO POSLKOW W RAMACH PROGRAMU DOZYWIANIA W GMINNYM
PRZEDSZKOLU W PODEGRODZIU I GMINNYM ZL.OBKU W PODEGRODZIU

Cze$¢ 1) Przedszkole w Podegrodziu — 75 osob,

Cze$é 1b) Ztobek w Podegrodziu- 29 oséb,

Cze$¢ 1¢) Przedszkole w Podegrodziu -10 oséb,

Czes¢ 1d) Ztobek w Podegrodziu — 1 osoba

Przewidywana liczba osdb w tej czesci zamowienia objetych programem dozywiania to okoto 11

0s6b, poza programem 104 osoby.

WYMAGANIA DOTYCZACE POSILKOW:
Czesé Ia)
1. W szkotach (Szkota Podstawowa w Olszanie, Szkota Podstawowa w Olszance, Szkota Podstawowa w
Rogach, Szkota Podstawowa w Mokrej Wsi, Szkola Podstawowa w Stadtach, Szkota Podstawowa w
Gostwicy, Szkota Podstawowa w Dhugotece Swierkli, Szkota Podstawowa w Brzeznej — Litaczu, Szkola
Podstawowa w Brzeznej, Gimnazjum w Brzeznej) wykonawca zobowigzany bedzie przygotowywac,
dostarczy¢ i poda¢ dla 0s6b uprawnionych w ramach dozywiania positek jednodaniowy.
Wymagania dotyczace positku jednodaniowego dla os6b uprawnionych w szkotach — ilo$é, rodzaj i
gramatura:
1.1 2 razy w tygodniu drugie danie z kompotem , 3 razy w tygodniu zupa + kompot.
Jedna porcja zupy powinna mie¢ objetos¢ 400 ml + kromka chleba 100 g lub butka.
Drugie danie o gramaturze nie mniejszej niz 400 gramow:
- ziemniaki lub zamiennik (ryz, kasza, makaron lub inne) - 200g ,
- migso 100g - dania migsne powinny zawiera¢ sztuk¢ migsa na osobeg.
Podawane migso nie moze by¢ tluste i przerodnicte (stek z kurczaka, kotlet mielony, udziec z
kurczaka, kotlet schabowy, bitki wolowe, gulasz, ryba, filet z kurczaka lub indyka). Nie dopuszcza
si¢ podawania paréwek o zawarto$Ci migsa ponizej 70% produktéw z glutaminianem sodu.
1.2 - suréwka 100g,
1.3 - kompot — 250 ml.

1.4 Drugie danie raz na 2 tygodnie mogg stanowic: pierogi, nales$niki, placki



ziemniaczane, kopytka, krokiety, gotabki o wadze 400g.
1.5 Drugim daniem nie moze by¢ kiszka, watrobka lub inne podroby oraz ryz ze
slodkim dodatkiem (z sosem lub galaretka),
1.6  Positki musza by¢ dostarczane zgodnie z przedstawionym jadlospisem na dany dzien.
1.7 Positki muszg posiada¢ wymagang przepisami kaloryczno$¢ i musza by¢
sporzadzane zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej. Zamawiajgcy wymaga aby surowcowy usredniony
tzw. Wsad do kotta umozliwiajacy wyprodukowanie 1 porcji goracego positku o charakterze obiadu
jednodaniowego dla dzieci w szkole lub dwudaniowego dla dzieci w przedszkolu lub w zlobku byt
nalezycie oszacowany i aby uwzglednial wszystkie poniesione przy realizacji zamowienia koszty.
1.8 Wpykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkow o najwyzszym standardzie, na bazie
produktow najwyzszej jakosci i bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP.
1.9 Positki nie moga by¢ przygotowywane z poOtproduktow.
1.10 W przeciagu jednej dekady positki powinny odpowiadaé nastepujacym Kryteriom:
- zawarto$¢ energii powinna wynosi¢ 850 kcal;
- udzial energii z bialka powinien wynosi¢ nie mniej niz 12% wartosci energetycznej positku;
- udziat biatka zwierzecego powinien stanowi¢ $rednio 50% ogdlnej ilosci bialka zawartego w
positku;
- udzial energii z ttuszczu nie powinien przekraczaé¢ do 30%.
2. Zupy — rodzaje: rosot, barszcz czerwony lub ukrainski, pomidorowa, jarzynowa, ogorkowa,
zurek, krupnik, fasolowa, grochowa, szczawiowa, szpinakowa, szparagowa, brokulowa;
rosot nalezy przygotowaé na wywarach jarskich (warzywnych) lub migsnych z dodatkiem gtownego
sktadnika. Zupy na wywarach z koSci w ograniczonych iloSciach. Podprawianie zup
niskottuszczowa $mietang lub mlekiem albo mastem lub maka, sporadycznie zasmazka.
3. Zamawiajgcy wymaga, aby Wykonawca przygotowywat positki zgodnie z zalecanym modelem
zywienia o charakterze prozdrowotnym poprzez:
3.1 stosowanie ttuszczow roslinnych;
3.2 ograniczone stosowanie tluszczoéw zwierzecych;
3.3 umiarkowane stosowanie migsa ,,czerwonego”;
3.4 stosowanie mig¢sa drobiowego;
3.5 stosowanie ryb;
3.6 umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli;
3.7 duzy udzial warzyw i owocoéw w positkach, w tym takze nasion roslin stragczkowych.
4. Positek, sposob jego przygotowania oraz transport powinien odbywac si¢ z zachowaniem odpowiednich
warunkow higieniczno-sanitarnych oraz spelnia¢ warunki okreslone w przepisach ustawy z dnia 25 sierpnia
2006 1. 0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. 2015 poz. 594).
5. Positki Wykonawca dostarcza¢ bedzie na wilasny koszt, samochodem stuzacym do przewozenia
gotowych positkdw, spelniajacym warunki sanitarne do transportu, zatwierdzone przez Powiatowa
Inspekcje Sanitarno-Epidemiologiczng, w specjalistycznych termosach gwarantujacych utrzymanie
odpowiedniej temperatury oraz jako$ci przewozonych potraw. Temperatura dania winna wynosi¢ okoto 75
stopni Celsjusza.

5.1.Wykonawca jest zobowigzany do pobierania oraz przechowywania probek dostarczonych positkow w
specjalnie przeznaczonych do tego lodéwkach przez okres 72 godz. od uplywu dnia pobrania probek.



6. Positki nie mogg si¢ powtarza¢ w danym tygodniu.

7. Do szkot wymienionych ponizej wykonawca bedzie dowozit positki w opakowaniach jednorazowych
przystosowanym transportem, w tym napoje lub soki w kartoniku i je wydawat. Positki beda wydawane
zgodnie z zasadami sanitarno-epidemiologicznymi przez pracownika wykonawcy dysponujacego
uprawnieniami do tego rodzaju pracy. Positki nie moga by¢ przetwarzane (krojone, nalewane itp.) w
miejscach podawania positkow w nizej wymienionych szkotach:

7.1 Szkota Podstawowa w Olszance

7.2 Szkota Podstawowa w Rogach

7.3 Szkota Podstawowa w Mokrej Wsi

7.4  Szkota Podstawowa w Stadlach

7.5 Szkota Podstawowa w Gostwicy

7.6 Szkota Podstawowa w Brzeznej - Litaczu

7.7 Szkota Podstawowa w Diugotece - Swierkli

7.8 Szkota Podstawowa w Brzeznej

W/w szkoty posiadaja wyznaczone miejsce do spozywania positkow, za przygotowanie, ktoérych zgodnie z
programem ,,Pomoc panstwa w zakresie dozywiania” sg odpowiedzialni Dyrektorzy szkot.

Gimnazjum w Brzeznej i Szkota Podstawowa w Olszanie posiadaja wiasne stolowki, w ktorych spozywane
beda positki przez osoby objete programem dozywiania z w/w placéwek.

8. Positki musza posiada¢ wymagalng przepisami kaloryczno$¢ i musza by¢ sporzgdzone zgodnie z
wymogami sztuki kulinarnej dla zywienia zbiorowego i z przepisami prawa oraz dostarczane i wydawane
zgodnie z normami sanitarno-epidemiologicznymi.

9.Wykonawca jest zobowigzany odbiera¢ pojemniki jednorazowe, w ktorych dowozi positki do szkot, w
ktérych nie ma stotowek 1 utylizowaé na swoj koszt.

10. Zamawiajacy wymaga sporzadzania list oséb dozywianych w poszczegélnych szkotach w danym
miesiacu i dotaczenia do rachunku za dany miesiac, ktore przedktada w OPS w Podegrodziu do ostatniego
dnia kazdego miesigca, poniewaz jest to wydatek z danego miesigca 1 musi by¢ zrealizowany w danym
miesigcu, wprowadzenie do systemu informatycznego realizacji dozywiania za dany miesigc niezbgdne jest
do sprawozdawczosci z wydatkowania §rodkéw na dozywianie albowiem nie wprowadzenie informacji
(ceny positku i ilo$ci ucznidéw) spowoduje niewskazanie w sprawozdawczos$ci realizacji dozywiania.

Nie mozna tez bedzie zrobi¢ zapotrzebowania na $rodki finansowe na dozywianie na nastgpny miesigc w
aplikacji CAS.

11. Jadlospis wykonawca zobowigzany jest przesyta¢ na kolejny miesigc do zatwierdzenia przez
kierownika OPS do ostatniego dnia biezacego miesigca.

12. Zamawiajagcy bedzie wymagaé od Wykonawcy, aby w ramach realizowanego zamdwienia zapewnit
positki dla dzieci specjalnej diety. Dla dzieci uczulonych na pokarmy, na specjalnej diecie wykonawca

przygotowuje positki alternatywne. Podstawg jest za§wiadczenie lekarskie.

Cze$¢ Ib)
13. W Przedszkolu w Brzeznej ( dzieci w wieku od 3 do 6 lat) Wykonawca zobowigzany bedzie

przygotowa¢ , dostarczy¢ i podaé¢ dla os6b uprawnionych w ramach dozywiania posilek w formie



obiadu ( zupa + drugie danie + kompot). Wymagania dotyczace obiadu dla os6b uprawnionych w
przedszkolu- ilo$¢ i gramatura:

1. Zupa

e pojemnos¢ — 300 ml

o kaloryczno$¢ 150 kcal

e temperatura w granicach 75 stopni Celsjusza

- zupa: pomidorowa, jarzynowa, ogorkowa, zurek, krupnik nalezy przygotowa¢ na wywarach jarskich
(warzywnych) lub migsnych z dodatkiem glownego sktadnika. Zupy na wywarach z kosci w ograniczonych
ilosciach. Podprawianie zup niskotluszczowa $mietana lub mlekiem albo mastem, lub maka, sporadycznie
zasmazka.

2. Drugie danie

e gramatura- co najmniej 350 g

o kaloryczno$é — 400 kcal

e Temperatura w granicach 75 stopni Celsjusza

- positki migsne — 100 g: udo z kurczaka, kotlet mielony (karczek, filet z kurczaka, indyka, szynka b/k,
cielecina), kotlety schabowe (schab, filet z indyka), eskalopki, potrawki z migsa,, pulpety miesne w sosie,
bitki wotowe, cielece , gulasz miesny,-100 g (szynka b/k, karczek b/k, topatka b/k, filet z indyka,
kurczaka), positki pot-miesne-300 g, 2 positki bezmigsne — maczne — 300 g: pierogi, nalesniki, kluski na
parze, kopytka, 1 positek— ryba (filet) -100g ,

-suréwka— 100 g,

-ziemniaki lub zamiennik (kasza, ryz, makaron)-150 g.

-kompoty z owocow mrozonych i $wiezych (truskawki, wisnie, maliny, jagody, wieloowocowe), lub soki
owocowe z naturalnych owocow malina, truskawka, kiwi, czarna porzeczka, wisnia ,czeresnia — min 150
ml

3. Zamawiajacy wymaga, aby Wykonawca przygotowywal positki zgodnie z zalecanym modelem
zywienia o charakterze prozdrowotnym poprzez:

-stosowanie ttuszczow roslinnych;

- ograniczone stosowanie tluszczéw zwierzg¢cych;

-umiarkowane stosowanie mi¢sa ,,czerwonego”;

- stosowanie migsa drobiowego;

- stosowanie ryb;

- umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli;

-duzy udziat warzyw i owocow w positkach, w tym takze nasion roslin stragczkowych.

4. Zywienie dzieci ze specjalng dieta — Zamawiajacy bedzie wymagaé od Wykonawcy, aby w ramach
realizowanego zamowienia zapewnit positki dla dzieci specjalnej diety (bezglutenowej, ze skaza biatkowa,
z alergia pokarmowa lub innymi schorzeniami pokarmowymi). Dzieci uczulone na produkty mleczne
otrzymujg zup¢ bez $mietany.. Dzieci uczulone na inne pokarmy beda musiaty mie¢ przygotowane positki
alternatywnie. W positkach nalezy uwzgledni¢ diety dla dzieci, ktérych rodzice przedstawig zaswiadczenie
lekarskie.

5. Wykonawca zobowigzuje si¢ do: Dostarczenia odpowiedniej iloSci positkow zgodng z

zapotrzebowaniem zlozonym na dany dzien przez upowaznionego przedstawiciela Zamawiajgcego w



nastepujacy sposob: Zamawiajacy bedzie przekazywat telefonicznie lub osobiscie Wykonawcy najp6zniej
do godziny 9:00 kazdego dnia ilo$¢ obiadow Harmonogram wydawania positkéw uzgodniony bedzie z
dyrektorem przedszkola.

6. Przygotowania i dostarczania positkow o najwyzszym standardzie, na bazie produktow o najwyzszej
jakosci i bezpieczenstwa zgodnie z normami HACCP.

7. Przy planowaniu positkow nalezy uwzglednia¢ zalecang warto$¢ energetyczng oraz uwzglgdnia¢ normy
produktow. Positki majg by¢ przygotowywane zgodnie z procedurami niezbednymi do zapewnienia
bezpieczenstwa zywnoSci i zywienia z uwzglednieniem zapiséw okreslonych w Ustawie z dnia 25 sierpnia
2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2015 r., poz.594) oraz Rozporzadzeniu Ministra
Zdrowia z dnia 26 sierpnia 2015 (Dz.U. z 2015 r. poz. 1256).

8. Positki musza spelnia wymogi Zzywienia zalecane przez Instytut Matki i Dziecka dla dzieci
przedszkolnych w wieku 3-6 lat. Warto$¢ kaloryczna kazdego positku musi by zgodna z normami
zywieniowymi Instytutu Zywnosci i Zywienia,

9. Posilek, sposob jego przygotowania powinien odbywaé si¢ z zachowaniem odpowiednich warunkéw
higieniczno-sanitarnych oraz spetnia¢ warunki okre$lone w przepisach ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2015r., poz. 594).

10. Przygotowane positki powinny posiada¢ temperatur¢ zgodna z wymogami, minimalna temperatura
zupy powinna wynosi minimum 75°C, drugiego dania 75°C, a maksymalna temperatura produktow
zimnych (suréwki) 10°C,

11. Pobierania oraz przechowywania probek dostarczonych positkoéw w specjalnie przeznaczonych do tego
lodowkach przez okres 72 godz. od uptywu dnia pobrania probek.

12. Drugim daniem nie moze by¢ kiszka, watrébka lub inne podroby oraz ryz ze slodkim dodatkiem
(z sosem lub galaretka), Positki musza by¢ dostarczane zgodnie z przedstawionym jadtospisem na dany
dzien. .

13. Positki nie mogg si¢ powtarza¢ w danym tygodniu.

14. Positki musza posiadaé wymagalng przepisami kaloryczno$¢ i musza by¢ sporzadzone zgodnie z
obowigzujagcymi wymogami sztuki kulinarnej dla zywienia zbiorowego i z przepisami prawa oraz
dostarczane i wydawane zgodnie z normami sanitarno-epidemiologicznymi.

15. Zamawiajacy wymaga sporzadzania list os6b dozywianych w danym miesigcu i dotaczenia do
rachunku za dany miesigc, ktory przedktada w OPS w Podegrodziu do ostatniego dnia kazdego miesigca,
poniewaz jest to wydatek z danego miesigca i musi by¢ zrealizowany w danym miesigcu, wprowadzenie do
systemu informatycznego realizacji dozywiania za dany miesigc niezbedne jest do sprawozdawczosci z
wydatkowania $rodkow na dozywianie albowiem nie wprowadzenie informacji (ceny positku i iloéci
dzieci) spowoduje niewskazanie w sprawozdawczosci realizacji dozywiania.

Nie mozna tez bedzie zrobi¢ zapotrzebowania na $rodki finansowe na dozywianie na nastgpny miesigc w
aplikacji CAS.

16. Jadlospis Wykonawca zobowigzany jest przesyta¢ na kolejny miesiac do zatwierdzenia przez
kierownika OPS do ostatniego dnia biezacego miesigca.

17. Dzieci w Przedszkolu w Brzeznej korzystaja ze stotowki w Gimnazjum w Brzezne;j.

Czesc 1 c)
1. Przedmiotem zamoéwienia jest przygotowanie i wydanie positkow w okresie od 01.09.2016 r. do

31.08.2017 r. od poniedziatku do pigtku (z wylaczeniem dni $wigtecznych oraz innych dni, w ktérych nie



odbywaja si¢ zajecia dla dzieci) co stanowi szacunkowo 252 dni (przy zalozeniu 22 dni roboczych w

miesigcu).

e szacunkowa ilo$¢ positkéw w okresie trwania umowy:

- I $niadanie: 35 dzieci x 252 dni = 8 820 szt.

- obiad (zestaw: zupa + drugie danie + kompot): 35 dzieci x 252 dni = 8 820 szt.

- podwieczorek: 25 dzieci x 252 dni = 6 300 szt.

- Napoje oraz woda naturalna zrédlana badz niskozmineralizowana bez ograniczen na prosbe Dziecka.

a) positki majg by¢ podawane w stotdwce znajdujacej si¢ w Gimnazjum w Brzeznej, z ktorej korzystaja
dzieci z tego przedszkola.

Wymagania dotyczace positkow w Gminnym Przedszkolu w Brzeznej:

b) Zamawiajacy o$wiadcza, ze wskazana powyzej liczba positkbw w Przedszkolu ma charakter
szacunkowy, a rzeczywista liczba dziennych zestawdéw wynika¢ bedzie z biezacych potrzeb
Zamawiajacego 1 uzalezniona bedzie od obecno$ci dzieci w przedszkolu.

¢) Przygotowanie positkéw odbywac¢ sie bedzie z artykutéw zakupionych przez Wykonawce. Wyklucza sie
positki na bazie fast food oraz potraw i napojow z proszku (z wyjatkiem budyniu i kisielu) lub na bazie
suszu, w procesie przygotowania positku stosowana musi by¢ s6l o obnizonej zawartos$ci sodu
(sodowo-potasowa), przy czym w zywieniu zbiorowym nalezy uwzglednié, ze dzienne spozycie soli
powinno wynosi¢ nie wiecej niz 5 g( s6l morska lub himalajska), ziota lub przyprawy §wieze lub
suszone bez dodatku soli, zupy, sosy oraz potrawy sporzadzane z naturalnych sktadnikéw bez uzycia
koncentratow spozywczych, z wylgczeniem koncentratéw z naturalnych sktadnikow, zawierajgce nie
wiecej niz 10 g cukrow w 100 g/ml produktu gotowego do spozycia, zawierajace nie wiecej niz 10 g
thuszczu w 100 g/ml produktu gotowego do spozycia. Cukier zastgpiony miodem lub innym
zamiennikiem cukru bialego np. syropem klonowym, stodami : jeczmiennym , ryzowym, cukrem
brzozowym, stewig. Napoje mleczne zawierajagce nie wiecej niz 10 g cukru w 100g/ml produktu
gotowego do spozycia. Nie zezwala si¢ na stosowanie w procesie zywienia nastgpujacych produktow:

- konserw,

- produkty z glutaminianem sodu

- parowki (o zawarto$ci migsa mniejszej niz 70 %)

- produktéw mastopodobnych i seropodobnych

- mi¢so odkostnione mechanicznie (MMO)

- wedlin z dodatkiem preparatow biatkowych (soja) lub skrobi modyfikowane;.

e  Jadlospis uktadany bedzie przez Wykonawce na okres 10 dni i dostarczany Zamawiajagcemu do
wczesniejszego zatwierdzenia na 3 dni przed planowanym jadlospisem (zaleca si¢ réznorodnos$¢ i
niepowtarzalno$¢ dziennych zestawdw zywieniowych). Wszelkie zmiany sugerowane przez
Zamawiajacego beda wigzace dla Wykonawcy. Zalecenia Zamawiajacego dotyczace ustalenia
jadlospisu dekadowego 1 jakosci serwowanych potraw (piramida zdrowia). Na  jadlospisie
bezwzglednie musi by¢ podana warto$§¢ odzywcza w kcal oraz gramatura poszczegdlnych positkdw.
Jadtospis musi by¢ podpisany przez dietetyka.

Positki powinny zawiera¢ produkty ze wszystkich grup: zbozowe, biatkowe, warzywa i owoce, cukry i
thuszcze. Wykorzystanie produktow macznych opartych na magkach razowych i ré6znych rodzajach
kasz, $wieze warzywa i owoce, urozmaicone produkty biatkowe w tym mato przetworzone produkty
mleczne, ryby, jajka, wysokiej jakos$ci migso, rosliny straczkowe, tluszcze roslinne w postaci wysokiej

jakosci olejow bez sktadnikéw konserwujacych, unikanie produktéw spozywczych przetworzonych



technologicznie z duza iloscig srodkéw chemicznych. Do przygotowania potraw nie nalezy uzywacé
przypraw typu VEGETA czy kostek rosotowych. Nie podawa¢ dzieciom thuszczéw utwardzonych tj.
margaryn, umiarkowanie stosowa¢ masta. Zaleca si¢ réznorodnos$¢ i niepowtarzalnos¢ dziennych
zestawOw zywieniowych, jak rowniez urozmaicenie positkow ze wzgledu na sezonowos¢ i §wigta.

e Kalkulacja cenowa winna obejmowa¢ swoim zakresem dwa dania migsne, dwa dania potmigsne,
jedno danie jarskie badz rybne w ciggu tygodnia.

e  Positki powinny dostarczy¢ ok. 75% energii calodziennej racji pokarmowe;j:

- $niadanie powinno dostarczy¢ ok. 25% energii calodziennej,

- obiad powinien dostarczy¢ ok. 30% energii catodzienne;j,

- podwieczorek powinien dostarczy¢ ok. 20% energii calodziennej,

Zalecana ilo$¢ kalorii w wyzywieniu przedszkolnym ok. 1275 nie wigcej niz 1700.

e  Ustala si¢ gramature positkéw dla dzieci:

Jadtospis winien zawiera¢

I Sniadanie

1) pojemnos¢ — 300 ml zupy lub mlecznego napoju

2) gramatura 150 g kanapka lub butka z dodatkami

3) kalorycznos¢ 400 kcal

- r6zne zupy mleczne - 300 ml (ptatki kukurydziane, ryzowe, suchary, biszkopty, kasza manna) lub kanapki

-150g w zaleznos$ci od rodzaju obiadu z jajkiem, serem bialym, zoltym, topionym, wedling (wysokiej

jakosci), szynka, kielbasa, kietbaski na goraco lub paréwki , zielenina (pomidor, papryka, ogérek kiszony,

$wiezy, salata, szczypior, rzodkiewka), kanapki — zgodnie z zaleceniami dekadowymi— pieczywo razowe,

wieloziarniste i pszenne.

W przypadku podawania dzieciom kanapek nalezy za kazdym razem dotaczy¢ do nich warzywa pokrojone

- umieszczone osobno, aby kazde dziecko miato mozliwo$¢ skorzystania z takiej opcji.

herbata owocowa, herbata zwykta z cytryng — 200 ml

Kaloryczno$¢ $niadania w przeliczeniu na jedno dziecko winna wynosi¢ ok 400 kcal.

Zupa
porcja zupy spehiajgca nastepujace warunki:

a) pojemno$¢ — 300 ml

b) kaloryczno$¢ 150 kcal

c) temperatura w granicach 75 stopni Celsjusza

- zupa: pomidorowa, jarzynowa, ogorkowa, zurek, krupnik nalezy przygotowa¢ na wywarach jarskich
(warzywnych) lub migsnych z dodatkiem glownego sktadnika. Zupy na wywarach z kosci w
ograniczonych ilo§ciach. Podprawianie zup niskotluszczowa $mietang lub mlekiem albo mastem, lub
maka, sporadycznie zasmazka.

Drugie danie

d) gramatura- co najmniej 350 g

e) kalorycznos¢ — 400 kceal

f) Temperatura w granicach 75 stopni Celsjusza

- positki migsne — 100 g: udo z kurczaka, kotlet mielony (karczek, filet z kurczaka, indyka, szynka b/k),
kotlety schabowe (schab, filet z indyka), bitki wotowe, gulasz (szynka b/k, karczek b/k, topatka b/k, filet

z indyka, kurczaka), positki pot-migsne, 2 positki bezmigsne — maczne — 300 g: pierogi, nale$niki, kluski



na parze, kopytka, 1 positek— ryba (filet) -100g , suréwka— 100 g, ziemniaki lub zamiennik (kasza, ryz,
makaron)-150 g.
kompoty z owocow mrozonych i $wiezych (truskawki, wisnie, maliny, jagody, wieloowocowe), soki
owocowe: malina, truskawka, kiwi, czarna porzeczka, wisnia — 200 ml
Kaloryczno$¢ obiadu w przeliczeniu na jedno dziecko winna wynosi¢ ok. 550 kcal.
Podwieczorek
1) pojemnos¢ —200 ml mlecznego napoju lub herbaty z cytryna
2) gramatura 150 g kanapka lub butka z dodatkami
3) kaloryczno$¢ 325 kcal
- 1 x w dekadzie bulka stodka (jagodzianka, z budyniem, serem, makiem, jabtkiem, marmolada) Iub ciasto
wlasnego wypieku, kanapki z wysokiej jakosci wedling, jajkiem, serem biatym, zottym, ryba i ,,zielening” ,
herbata z cytryng ,butka maslana z miodem, dzemem i kakao, chalka z miodem, dzemem lub krem
czekoladowo-orzechowy, budyn , kisiel, jogurty i desery owocowe, serek wiejski, pieczywo razowe,
wieloziarniste i pszenne, owoce (owoce podawane dzieciom musza by¢ w catosci — niedopuszczalne jest
dzielenie jednego owocu pomiedzy kilkoro dzieci).
Kaloryczno$¢ podwieczorku w przeliczeniu na jedno dziecko winna wynosi¢ ok.325 kcal.
Kalkulacja cenowa winna obejmowa¢ swoim zakresem dwa dania miesne, dwa dania potmigsne, jedno
danie jarskie w ciggu tygodnia.
2.Wykonawca zobowigzuje si¢ do:

1) Dostarczenia odpowiedniej ilo$ci positkdw zgodng z zapotrzebowaniem ztoZzonym na dany
dzien przez upowaznionego przedstawiciela Zamawiajagcego w nastgpujacy sposob:
Zamawiajacy bedzie przekazywat telefonicznie lub osobiscie Wykonawcy najpdzniej do
godziny 9:00 kazdego dnia ilo$¢ obiadow i podwieczorkéw ( nie dotyczy S$niadan).
Harmonogram wydawania positkow uzgodniony bedzie z dyrektorem przedszkola.
Sniadanie dostarczane bedzie na biezaco w ilosci odpowiadajacej liczbie dzieci
przebywajacych w przedszkolu.

2) Przygotowania i dostarczania positkOw o najwyzszym standardzie, na bazie produktéw o
najwyzszej jakosci i bezpieczenstwa zgodnie z normami HACCP.

3) Przy planowaniu positkéw nalezy uwzglednia¢ zalecang warto$¢ energetyczng oraz
uwzglednia¢ normy produktow. Positki majg by¢ przygotowywane zgodnie z procedurami
niezbednymi do zapewnienia bezpieczenstwa zywnoSci i zywienia z uwzglednieniem
zapiséw okreslonych w Ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i
zywienia (Dz. U. z 2015 r. poz. 594.) oraz Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 26
sierpnia 2015 (Dz. U. 2015 poz.1256),

4) Positki musza spetnia wymogi zywienia zalecane przez Instytut Matki i Dziecka dla dzieci
przedszkolnych w wieku 3-6 lat. Warto$¢ kaloryczna kazdego positku musi by zgodna z
normami zywieniowymi Instytutu Zywnosci i Zywienia,

5) Proces przygotowywania oraz dostarczania positkow odbywaé si¢ musi zgodnie z
wymogami sanitarnymi, zwlaszcza wymogami dobrej praktyki higienicznej, jak i estetyki
oraz uwzgledniac¢ polska tradycje kulinarna.

6) Przygotowane positki powinny posiada¢ temperatur¢ zgodng z wymogami, minimalna
temperatura zupy powinna wynosi minimum 75°C, drugiego dania 75°C, a maksymalna

temperatura produktow zimnych (surowki) 10°C,
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7) Pobierania oraz przechowywania probek dostarczonych positkow w  specjalnie
przeznaczonych do tego lodowkach przez okres 72 godz. od uptywu dnia pobrania probek.

8) W przypadku wyjazdu dzieci na wycieczke Wykonawca zobowigzuje si¢ w ramach srodkow
przeznaczonych na wyzywienie do przygotowania tzw. suchego prowiantu. Zamawiajacy
poinformuje Wykonawce o planowanej wycieczce telefonicznie lub osobiscie z 3 dniowym
wyprzedzeniem.

9) Do obowigzkéw Wykonawcy naleze¢ bedzie porcjowanie i wydawanie positkow oraz
sprzatanie pomieszczen kuchennych za pomoca personelu wiasnego, ponoszenie kosztow
srodkow czyszczacych i1 higienicznych zuzywanych do sprzatania po positku, a takze
zabieranie odpadow. Osoby te musza posiadac aktualne badania lekarskie.

10) Wykonawca jest zobowigzany posiada¢ wazna decyzje (zezwolenie, opinig, protokét) lub
inny dokument wlasciwego inspektora sanitarnego o dopuszczeniu do przygotowania
positkow 1 wydawania positkéw w zbiorowym Zywieniu, w tym zezwolenie do prowadzenia
cateringu.

11) Wykonawca bedzie wystawia¢ Faktury VAT za realizacje ustugi zgodnie z faktycznie
dostarczang liczba positkow raz w miesigcu do 5 dnia kazdego miesigca za miesigc
poprzedni. na podstawie zbiorczego miesiecznego dowodu dostawy dostarczonego przez
Wykonawce 1 listy dzieci korzystajagcych z positkow dostarczonej Wykonawcy przez

Zamawiajacego.

Cze$¢ 11 a)

1. Przedmiotem zamdwienia jest przygotowanie i wydanie positkow w okresie od 01.09.2016 r. do

31.08.2017 r. od poniedziatku do pigtku (z wylgczeniem dni §wigtecznych oraz innych dni, w ktorych nie

odbywaja si¢ zajecia dla dzieci) co stanowi szacunkowo 252 dni (przy zatozeniu 22 dni roboczych w

miesigcu).

e szacunkowa ilo$¢ positkéw w okresie trwania umowy:

- I $niadanie: 50 dzieci x 252 dni = 12 600 szt.

- obiad (zestaw: zupa + drugie danie + kompot): 50 dzieci x 252 dni = 12 600 szt.

- podwieczorek: 40 dzieci x 252 dni = 10 080 szt.

- herbata: 25 dzieci x 252 dni = 6 300 szt.

- Napoje oraz woda naturalna Zrédlana badz niskozmineralizowana bez ograniczen na prosbe Dziecka.

2. Posilki majg by¢ podawane w stoldowce znajdujacej sie w Gminnym Ziobku i Przedszkolu w
Podegrodziu.

3. Wymagania dotyczace positkéw w Gminnym Przedszkolu w Podegrodziu:

a) Zamawiajacy o$wiadcza, ze wskazana powyzej liczba positkow w Przedszkolu ma charakter
szacunkowy, a rzeczywista liczba dziennych zestawdéw wynika¢ bedzie z biezacych potrzeb
Zamawiajacego i uzalezniona bedzie od obecnosci dzieci w przedszkolu i ztobku.

b) Przygotowanie positkow odbywac si¢ bedzie z artykutow zakupionych przez Wykonawce. Wyklucza sig
positki na bazie fast food oraz potraw i napojéw z proszku (z wyjatkiem budyniu i kisielu) lub na
bazie suszu, w procesie przygotowania positku stosowana musi by¢ sol o obnizonej zawarto$ci sodu
(sodowo-potasowa), przy czym w zywieniu zbiorowym nalezy uwzgledni¢, ze dzienne spozycie soli

powinno wynosi¢ nie wigcej niz 5 g( s6l morska lub himalajska), ziota lub przyprawy §wieze lub
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suszone bez dodatku soli, zupy, sosy oraz potrawy sporzadzane z naturalnych sktadnikow bez uzycia
koncentratow spozywczych, z wylaczeniem koncentratow z naturalnych sktadnikow, zawierajace nie
wiecej niz 10 g cukréw w 100 g/ml produktu gotowego do spozycia, zawierajace nie wiecej niz 10 g
thuszczu w 100 g/ml produktu gotowego do spozycia. Cukier zastgpiony miodem lub innym
zamiennikiem cukru biatego np. syropem klonowym, stodami : jeczmiennym, ryzowym, cukrem
brzozowym, stewig . Napoje mleczne zawierajace nie wigcej niz 10 g cukru w 100g/ml produktu

gotowego do spozycia. Nie zezwala si¢ na stosowanie w procesie zywienia nastgpujacych produktow.

- konserw,
- produkty z glutaminianem sodu

- parowki (o zawarto$ci migsa mniejszej niz 70 %)

- produktow mastopodobnych i seropodobnych

- mi¢so odkostnione mechanicznie (MMO)

- wedlin z dodatkiem preparatow biatkowych (soja) lub skrobi modyfikowane;.

Jadtospis uktadany bedzie przez Wykonawce na okres 10 dni i dostarczany Zamawiajacemu do
wezesniejszego zatwierdzenia na 3 dni przed planowanym jadtospisem (zaleca si¢ r6znorodnos$¢ i
niepowtarzalno$¢ dziennych zestawdw zywieniowych). Wszelkie zmiany sugerowane przez
Zamawiajagcego beda wigzace dla Wykonawcy. Zalecenia Zamawiajacego dotyczace ustalenia
jadlospisu dekadowego 1 jakosci serwowanych potraw (piramida zdrowia). Na  jadlospisie
bezwzglednie musi by¢ podana warto§¢ odzywcza w kcal oraz gramatura poszczegolnych positkow.

Jadtospis musi by¢ podpisany przez dietetyka.

¢) Positki powinny zawiera¢ produkty ze wszystkich grup: zbozowe, biatkowe, warzywa i owoce, cukry i

thuszcze. Wykorzystanie produktow macznych opartych na makach razowych i réznych rodzajach
kasz, $wieze warzywa i owoce, urozmaicone produkty biatkowe w tym mato przetworzone produkty
mleczne, ryby, jajka, wysokiej jako$ci migso, rosliny strgczkowe, ttuszcze roslinne w postaci wysokiej
jakosci olejow bez sktadnikéw konserwujacych, unikanie produktéw spozywczych przetworzonych
technologicznie z duzg iloscig srodkow chemicznych. Do przygotowania potraw nie nalezy uzywaé
przypraw typu VEGETA czy kostek rosolowych. Nie podawaé dzieciom thuszczéw utwardzonych tj.
margaryn, umiarkowanie stosowa¢ masta. Zaleca si¢ réznorodno$¢ i niepowtarzalnos¢ dziennych
zestawOw zywieniowych, jak rowniez urozmaicenie positkoéw ze wzgledu na sezonowos$¢ i $wieta.
Kalkulacja cenowa winna obejmowa¢ swoim zakresem dwa dania migsne, dwa dania pdtmigsne,
jedno danie jarskie badz rybne w ciggu tygodnia.

Positki powinny dostarczy¢ ok. 75% energii catodziennej racji pokarmowe;j:

- $niadanie powinno dostarczy¢ ok. 25% energii calodziennej,

- obiad powinien dostarczy¢ ok. 30% energii catodzienne;j,

- podwieczorek powinien dostarczy¢ ok. 20% energii calodziennej,

Zalecana ilo$¢ kalorii w wyzywieniu przedszkolnym ok. 1275 nie wigcej niz 1700.

Ustala si¢ gramature positkow dla dzieci:

Jadtospis winien zawieraé

I Sniadanie

1) pojemno$¢ — 300 ml zupy lub mlecznego napoju

2) gramatura 150 g kanapka lub butka z dodatkami
3) kalorycznos$¢ 400 kcal
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- r6zne zupy mleczne - 300 ml (ptatki kukurydziane, ryzowe, suchary, biszkopty, kasza manna) lub kanapki
-150g w zalezno$ci od rodzaju obiadu z jajkiem, serem biatym, zottym, topionym, wedling (wysokiej
jakosci), szynka, kietbasa, kietbaski na goraco lub paréwki , zielenina (pomidor, papryka, ogérek kiszony,
$wiezy, satata, szczypior, rzodkiewka), kanapki — zgodnie z zaleceniami dekadowymi— pieczywo razowe,
wieloziarniste i pszenne.

W przypadku podawania dzieciom kanapek nalezy za kazdym razem dotaczy¢ do nich warzywa pokrojone
- umieszczone osobno, aby kazde dziecko miato mozliwo$¢ skorzystania z takiej opcji.

herbata owocowa, herbata zwykta z cytryng — 200 ml

Kaloryczno$¢ $niadania w przeliczeniu na jedno dziecko winna wynosi¢ ok 400 kcal.

Zupa
porcja zupy spelniajgca nastepujace warunki:

a) pojemno$¢ — 300 ml

b) kaloryczno$¢ 150 kcal

c) temperatura w granicach 75 stopni Celsjusza

- zupa: pomidorowa, jarzynowa, ogérkowa, zurek, krupnik nalezy przygotowa¢ na wywarach jarskich

(warzywnych) lub migsnych z dodatkiem glownego sktadnika. Zupy na wywarach z kosci w ograniczonych

ilosciach. Podprawianie zup niskotluszczowa $mietang lub mlekiem albo mastem, lub maka, sporadycznie

zasmazka.

Drugie danie

a) gramatura- co najmniej 350 g

b) kaloryczno$¢ — 400 keal

c) Temperatura w granicach 75 stopni Celsjusza

- positki migsne — 100 g: udo z kurczaka, kotlet mielony (karczek, filet z kurczaka, indyka, szynka b/k),
kotlety schabowe (schab, filet z indyka), bitki wotowe, gulasz (szynka b/k, karczek b/k, topatka b/k, filet
z indyka, kurczaka), positki pot-migsne, 2 positki bezmigsne — maczne — 300 g: pierogi, nalesniki, kluski
na parze, kopytka, 1 positek— ryba (filet) -100g , surowka— 100 g, ziemniaki lub zamiennik (kasza, ryz,
makaron)-150 g.

kompoty z owocoéw mrozonych i $wiezych (truskawki, wisnie, maliny, jagody, wieloowocowe), soki

owocowe: malina, truskawka, kiwi, czarna porzeczka, wisnia — 200 ml

Kaloryczno$¢ obiadu w przeliczeniu na jedno dziecko winna wynosi¢ ok. 550 kcal.

Podwieczorek

1. pojemnos¢ — 200 ml mlecznego napoju lub herbaty z cytryna
2. gramatura 150 g kanapka lub butka z dodatkami
3. kalorycznos$¢ 325 keal

- 1 x w dekadzie bulka stodka (jagodzianka, z budyniem, serem, makiem, jabtkiem, marmolada) Iub ciasto
wlasnego wypieku, kanapki z wysokiej jakosci wedlina, jajkiem, serem biatym, z6ttym, ryba i ,,zielening” ,
herbata z cytryng ,butka maslana z miodem, dzemem i kakao, chatka z miodem, dzemem lub krem
czekoladowo-orzechowy, budyn , kisiel, jogurty i desery owocowe, serek wiejski, pieczywo razowe,
wieloziarniste i pszenne, owoce (owoce podawane dzieciom muszg by¢ w catosci — niedopuszczalne jest
dzielenie jednego owocu pomiedzy kilkoro dzieci).

Kaloryczno$¢ podwieczorku w przeliczeniu na jedno dziecko winna wynosié¢ ok.325 keal.
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Kalkulacja cenowa winna obejmowaé swoim zakresem dwa dania migsne, dwa dania pétmigsne, jedno

danie jarskie w ciggu tygodnia.

Herbata: pojemnos¢ — 200 ml

Zywienie dzieci ze specjalng dietg — Zamawiajacy bedzie wymaga¢ od Wykonawcy, aby w ramach
realizowanego zamoéwienia zapewnit positki dla dzieci specjalnej diety (bezglutenowej, ze skaza
biatkowa, z alergia pokarmowa Iub innymi schorzeniami pokarmowymi). Dzieci uczulone na
produkty mleczne otrzymuja zupe bez $mietany. Produkty nabialowe zastgpowane s3 innymi
produktami np. mleko — herbata, ser — wedling. Dzieci uczulone na inne pokarmy bedg musiaty miec¢
przygotowane positki alternatywnie. W positkach nalezy uwzgledni¢ diety dla dzieci, ktérych rodzice
przedstawig zaswiadczenie lekarskie. Wykonawca bedzie zobowigzany uwzgledni¢é wskazowki

rodzicow, w tym zalecenia lekarskie w przygotowaniu positkow dla dzieci ze specjalng dieta.

4.Wykonawca zobowigzuje si¢ do:

1) Dostarczenia odpowiedniej ilosci positkéw zgodng z zapotrzebowaniem ztozonym na dany
dzien przez upowaznionego przedstawiciela Zamawiajagcego W nastgpujacy sposob:
Zamawiajacy bedzie przekazywatl telefonicznie Iub osobiscie Wykonawcy najpdzniej do
godziny 9:00 kazdego dnia ilo$¢ obiadéw i podwieczorkéw ( nie dotyczy $niadan).
Harmonogram wydawania positkéw uzgodniony bedzie z dyrektorem przedszkola. Sniadanie
dostarczane bedzie na biezaco w ilosci odpowiadajacej liczbie dzieci przebywajacych w
przedszkolu.

2) Przygotowania i dostarczania positkow o najwyzszym standardzie, na bazie produktow o
najwyzszej jakosci i bezpieczenstwa zgodnie z normami HACCP.

3) Przy planowaniu positkow nalezy uwzgledniaé zalecang warto$¢ energetyczng oraz
uwzglednia¢ normy produktéw. Positki majg by¢ przygotowywane zgodnie z procedurami
niezbednymi do zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci i zywienia z uwzglednieniem zapisow
okreslonych w Ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczefstwie zywnosci i zywienia (Dz.
U. z 2015 r. poz. 594.) oraz Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 26 sierpnia 2015 (Dz. U.
2015 poz.1256),

4) Positki musza spelnia wymogi zywienia zalecane przez Instytut Matki i Dziecka dla dzieci
przedszkolnych w wieku 3-6 lat. Warto$¢ kaloryczna kazdego positku musi by zgodna z
normami zywieniowymi Instytutu Zywnoscii Zywienia,

5) Proces przygotowywania oraz dostarczania positkdw odbywa¢ si¢ musi zgodnie z wymogami
sanitarnymi, zwlaszcza wymogami dobrej praktyki higienicznej, jak i estetyki oraz uwzgledniaé
polska tradycje kulinarna.

6) Przygotowane positki powinny posiadaé¢ temperatur¢ zgodna z wymogami, minimalna
temperatura zupy powinna wynosi minimum 75°C, drugiego dania 75°C, a maksymalna
temperatura produktéw zimnych (surowki) 10°C,

7) Pobierania oraz przechowywania probek dostarczonych positkéw w  specjalnie
przeznaczonych do tego lodowkach przez okres 72 godz. od uptywu dnia pobrania probek.

8) W przypadku wyjazdu dzieci na wycieczke Wykonawca zobowiazuje si¢ w ramach §rodkow
przeznaczonych na wyzywienie do przygotowania tzw. suchego prowiantu. Zamawiajacy
poinformuje Wykonawce o planowanej wycieczce telefonicznie lub osobiscie z 3 dniowym
wyprzedzeniem.

14



9) Do obowigzkéw Wykonawcy naleze¢ bedzie porcjowanie i wydawanie positkow oraz
sprzatanie pomieszczen kuchennych za pomoca personelu wilasnego, ponoszenie kosztow
srodkow czyszczacych i higienicznych zuzywanych do sprzatania po positku, a takze zabieranie
odpadéw. Osoby te muszg posiadaé aktualne badania lekarskie.

10) Wykonawca jest zobowigzany posiada¢ wazng decyzje (zezwolenie, opini¢, protokot) lub
inny dokument wtasciwego inspektora sanitarnego o dopuszczeniu do przygotowania positkow i
wydawania positkow w zbiorowym zywieniu, w tym zezwolenie do prowadzenia cateringu.

11) Wykonawca bedzie wystawia¢ Faktury VAT za realizacj¢ ustugi zgodnie z faktycznie
dostarczang liczbg positkow raz w miesigcu do 5 dnia kazdego miesigca za miesigc poprzedni.
na podstawie zbiorczego miesigcznego dowodu dostawy dostarczonego przez Wykonawce i listy

dzieci korzystajacych z positkéw dostarczonej Wykonawcy przez Zamawiajacego.

Czes¢ 11 b)
1. Przygotowanie, dostarczanie i podawanie positlkow dla dzieci w wieku od 1 roku do 3 lat
uczeszczajacych do Gminnego Zlobka w Podegrodziu.

Przedmiotem zamowienia jest przygotowanie i wydanie positkow w okresie od od 01.09.2016 r. do

31.08.2017 r. od poniedziatku do piatku (z wylagczeniem dni §wigtecznych oraz innych dni, w ktérych

nie odbywaja si¢ zajecia dla dzieci) co stanowi szacunkowo 252 dni (przy zatozeniu 22 dni roboczych

W miesigcu).

I szacunkowa ilo$¢ positkdw w okresie trwania umowy:

- I $niadanie: 15 dzieci x 252 dni = 3 780 szt.

- obiad (zestaw: zupa + drugie danie): 20 dzieci x 252 dni = 5 040 szt.

- podwieczorek: 10 dzieci x 252 dni = 2 520 szt.

- Napoje oraz woda naturalna zrédlana badz niskozmineralizowna bez ograniczen na prosbe dziecka

Il. Zamawiajacy o$wiadcza, ze wskazana powyzej liczba positkow ma charakter szacunkowy, a
rzeczywista liczba dziennych zestawow wynika¢ bedzie z biezacych potrzeb Zamawiajacego i
uzalezniona bedzie od obecnosci dzieci w zlobku. Okreslona dzienna liczba positkéw 116 jest
ilo$ciag maksymalna, moze ulec zmniejszeniu i nie moze stanowi¢ podstawy do wnoszenia przez
Wykonawce jakichkolwiek roszczen.

I1l. Przygotowanie positkoéw bedzie odbywaé si¢ z artykulow zakupionych przez wykonawce.
Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkéw o najwyzszym standardzie, na bazie
produktéw najwyzszej jakoSci i stosownie do norm bezpieczenstwa zgodnych ze standardami
HACCP, w jakosci i konsystencji potraw odpowiednich dla dzieci w wieku od 12 miesi¢cy do 3
lat. Positki musza spelnia¢é wymogi zywienia zalecane przez Instytut Matki i Dziecka / Zaklad
Zywienia IMiD/ dla dzieci w wieku od 1 do 3 roku zycia. Posilki nie moga by¢ przygotowane z
polproduktow, wyklucza si¢ positki z Fast food-0w, napojow z proszku, konserw, produktéw z
glutaminianem sodu, paréwek o zawartosci migsa mniejszej niz 70%, mies odkostnionych
mechanicznie, wedlin z dodatkiem preparatow biatkowych /soja/ lub skrobi modyfikowane;.

d) Jadlospis bedzie uktadany przez Wykonawce na okres 10 dni w konsultacji z dietetykiem, dostarczany
Zamawiajagcemu do wczesniejszego zatwierdzenia na 3 dni przed wprowadzeniem. Wszelkie zmiany w
jadlospisie sugerowane przez Zamawiajacego beda wigzace dla Wykonawcy. Jadlospis ma uwzgledniac
obowigzujace wytyczne dotyczace zasad prawidlowego zywienia dzieci tj. wysoka jakos¢, dobor surowca,

odpowiednie wielkoséci porcji, urozmaicenie positkow. Zalecenia Zamawiajacego dotyczace ustalenia
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jadlospisu dekadowego i jakoSci serwowanych potraw (piramida zdrowia). Na jadlospisie bezwzglednie
musi by¢ podana warto$¢ odzywcza w kcal oraz gramatura poszczeg6élnych positkow. Jadtospis musi by¢
podpisany przez dietetyka.

Asortyment produktow, z ktorych nalezy komponowacé jadlospis dla dzieci od 1 roku zycia do lat trzech;
mleko, mleko modyfikowane, jogurty naturalne, kefir, ser zotty, ser bialy, chude migso czerwone, drob,
chuda wedlina ryby, jaja, butka petnoziarnista, chleb peklnoziarnisty, chleb graham, ptatki zbozowe bez
cukru, kasza gryczana, kasza jeczmienna, kasza jaglana, makaron, butka pszenna, nale$nik, placuszki,
ciasto drozdzowe, buraki, papryka, pomidor, rzodkiewka, kalafior, kalarepa, pietruszka, por, cebula,
ziemniaki, dynia, fasola, marchew, kukurydza, brokuly, cukinia, zielony groszek, kapusta, szpinak,
szczypiorek, borowki, czarne jagody, porzeczki, $liwki, winogrona, arbuz, czere$nie, maliny, truskawki,
wisnie, ananasy, banany, brzoskwinie, cytryny, gruszki, pomarancze, jabtko, oliwa z oliwek, olej
rzepakowy, olej stonecznikowy, masto.

e) Kalkulacja cenowa winna obejmowac¢ swoim zakresem dwa dania migsne, dwa dania pdétmigsne, jedno
danie jarskie badZ rybne. Jadlospis powinien zawierac:

f) Positki powinny dostarczy¢ ok. 75% energii catodziennej racji pokarmowej:

- $niadanie powinno dostarczy¢ ok. 25% energii catodzienne;j,

- obiad powinien dostarczy¢ ok. 30% energii catodzienne;j,

- podwieczorek powinien dostarczy¢ ok. 20% energii calodziennej,

Zalecana ilo$¢ kalorii w wyzywieniu przedszkolnym ok. 1275 nie wigcej niz 1700.

Sniadanie I

Podstawg positku winny by¢ produkty mleczne i mleko/jogurt z dodatkiem owocow, kefir. cieple napoje
mleczne; kawa zbozowa, kakao, mleko modyfikowane, ewentualnie ser twarogowy, zupy mleczne, ptatki
$niadaniowe, jaja, pasty miesno- warzywne, kanapki $niadaniowe z chuda wedling z dodatkiem warzyw.
Kaloryczno$¢ 250 kcal

Obiad

Gltowny positek pod wzg. wartoSci odzywczej. Ma sie sklada¢ z zupy na bazie wywaru z warzyw i
drugiego dania. Danie drugie przygotowane /do wyboru/ z migsa, drobiu, ryb, jaj z dodatkiem ziemniakdw,
kaszy, makaronu, jarzyn, surowki. Podstawa technologiczng przygotowanych potraw ma by¢ gotowanie.
Napoje na kazda prosbe dziecka.

Kaloryczno$¢ 250kcal

Podwieczorek

Zdrowe przekaski na bazie swiezych owocdw, soki owocowe, produkty biatkowe, plasterki sera, mleko,
jogurt, omlety, nale$niki, ciasta biszkoptowe.

Suma kalorycznosci potraw przygotowanych dla dzieci ztobka wina wynosi¢ 750 kalorii z zatozeniem, iz
$niadanie i obiad musza mie¢ po 250 kalorii.

g) Zywienie dzieci ze specjalng dietg - Zamawiajacy bedzie wymagat od Wykonawcy, aby w realizacji
zamoOwienia zapewnial positki dla dzieci ze specjalng dieta; tj. bezglutenowych, ze skaza biatkowa, alergia
pokarmows, innymi schorzeniami pokarmowymi. Dzieci uczulone na produkty mleczne otrzymujg zupe
bez $mietany. Produkty nabialowe zastepowane sa innymi produktami np. mleko — herbata, ser — wedlina.
Dzieci uczulone na inne pokarmy begda musiaty mie¢ przygotowane positki alternatywnie. W positkach
nalezy uwzgledni¢ diety dla dzieci, ktoérych rodzice przedstawia zaswiadczenie lekarskie. Wykonawca
bedzie zobowiazany uwzgledni¢ wskazowki rodzicéw, w tym zalecenia lekarskie w przygotowaniu

positkow dla dzieci ze specjalng dieta.
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h) Wykonawca zobowigzuje si¢ do:

1) Dostarczenia odpowiedniej ilosci positkow zgodna z zapotrzebowaniem zlozonym na dany dzien
przez upowaznionego przedstawiciela Zamawiajagcego w nastgpujacy sposob: Zamawiajacy bedzie
przekazywat telefonicznie lub osobiscie Wykonawcy najpdzniej do godziny 9:00 kazdego dnia iloé¢
obiadow 1 podwieczorkow (nie dotyczy $niadan). Harmonogram wydawania positkow uzgodniony
bedzie z dyrektorem ztobka. Sniadania beda dostarczane na biezaco w ilosci odpowiadajacej liczbie
dzieci przebywajacych w ztobku. Positki maja by¢ podawane w stotdwce znajdujacej sic w Gminnym
Ztobku w Podegrodziu.

2) Przygotowania i dostarczania positkéw o najwyzszym standardzie, na bazie produktow o najwyzszej
jakosci 1 bezpieczenstwa zgodnie z normami HACCP.

3) Przy planowaniu positkow nalezy uwzgledniaé zalecang warto$¢ energetyczng oraz uwzgledniaé
normy produktow. Positki maja by¢ przygotowywane zgodnie z procedurami niezbednymi do
zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci i zywienia z uwzglednieniem zapisow okreslonych w Ustawie
z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnos$ci i Zywienia (Dz. U. z 2015 r., poz. 594), oraz
Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 26 sierpnia 2015 (Dz. U. 2015 poz.1256).

4) Positki musza spetnia wymogi zywienia zalecane przez Instytut Matki i Dziecka dla dzieci w wieku
od 1 roku zycia do 3 lat. Warto§¢ kaloryczna kazdego positku musi by zgodna z normami
zywieniowymi Instytutu Zywnosci i Zywienia,

5) Proces przygotowywania oraz dostarczania positkéw odbywaé si¢ musi zgodnie z wymogami
sanitarnymi, zwlaszcza wymogami dobrej praktyki higienicznej, jak i estetyki oraz uwzgledniaé
polska tradycje kulinarna.

6) Przygotowane positki powinny posiada¢ temperature zgodng z wymogami, minimalna temperatura
zupy powinna wynosi minimum 75°C, drugiego dania 75°C, a maksymalna temperatura produktow
zimnych (suréwki) 10°C,

7) Pobierania oraz przechowywania probek dostarczonych positkow w specjalnie przeznaczonych do
tego lodéwkach przez okres 72 godz. od uptywu dnia pobrania prébek.

8) Do obowiazkow Wykonawcy naleze¢ bedzie porcjowanie i wydawanie positkow oraz sprzatanie
pomieszczen kuchennych za pomoca personelu wiasnego, ponoszenie kosztow srodkoéw czyszczacych
1 higienicznych zuzywanych do sprzatania po positku. Zabieranie odpadéw. Osoby te musza posiadaé
aktualne badania lekarskie.

9) Wykonawca jest zobowigzany posiada¢ wazng decyzje (zezwolenie, opini¢, protokét) lub inny
dokument wlasciwego inspektora sanitarnego o dopuszczeniu do przygotowania positkéw i

wydawania positkow w zbiorowym zywieniu, w tym zezwolenie do prowadzenia cateringu.

Czes¢ Il c)

1. W Przedszkolu Gminnym w Podegrodziu ( dzieci wieku od 3 do 6 lat) Wykonawca zobowiazany
bedzie przygotowaé, dostarczyé¢ i podaé¢ dla oséb uprawnionych w ramach dozywiania positek w
formie obiadu ( zupat drugie danie + kompot). Wymagania dotyczace obiadu dla oséb
uprawnionych w przedszkolach- ilo§¢ i gramatura:

1. Zupa
e pojemnos¢ — 300 mi
e kaloryczno$¢ 150 kcal
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e temperatura w granicach 75 stopni Celsjusza
- zupa: pomidorowa, jarzynowa, ogérkowa, zurek, krupnik nalezy przygotowaé na wywarach
jarskich (warzywnych) lub migsnych z dodatkiem gldwnego sktadnika. Zupy na wywarach z ko$ci
w ograniczonych ilosciach. Podprawianie zup niskotluszczowa $mietana lub mlekiem albo
mastem, lub maka, sporadycznie zasmazka.
2. Drugie danie
e gramatura- co najmniej 350 g
e kaloryczno$¢ — 400 kcal
e Temperatura w granicach 75 stopni Celsjusza
- positki migsne — 100 g: udo z kurczaka, kotlet mielony (karczek, filet z kurczaka, indyka, szynka
b/k, cielgcina), kotlety schabowe (schab, filet z indyka), eskalopki, potrawki z migsa,, pulpety
miesne w sosie, bitki wotowe, cielece , gulasz miesny,-100 g (szynka b/k, karczek b/k, topatka b/k,
filet z indyka, kurczaka), positki pot-migsne-300 g, 2 positki bezmigsne — maczne — 300 g: pierogi,
nalesniki, kluski na parze, kopytka, 1 positek— ryba (filet) -100g ,
-suréwka— 100 g,
-ziemniaki lub zamiennik (kasza, ryz, makaron)-150 g.
-kompoty z owocow mrozonych i $wiezych (truskawki, wisnie, maliny, jagody, wieloowocowe), lub soki
owocowe z naturalnych owocow malina, truskawka, kiwi, czarna porzeczka, wisnia ,czeresnia — min 150
ml
3. Zamawiajacy wymaga, aby Wykonawca przygotowywal positki zgodnie z zalecanym modelem
zywienia o charakterze prozdrowotnym poprzez:
-stosowanie ttuszczow roslinnych;
- ograniczone stosowanie tluszczéw zwierzgcych;
-umiarkowane stosowanie mi¢sa ,,czerwonego”;
- stosowanie mig¢sa drobiowego;
- stosowanie ryb;
- umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli;
-duzy udziat warzyw i owocoOw w positkach, w tym takze nasion roslin stragczkowych.
4. Zywienie dzieci ze specjalng dieta — Zamawiajacy bedzie wymagaé od Wykonawcy, aby w ramach
realizowanego zamowienia zapewnit positki dla dzieci specjalnej diety (bezglutenowe;j, ze skazg biatkows,
z alergia pokarmowa lub innymi schorzeniami pokarmowymi). Dzieci uczulone na produkty mleczne
otrzymuja zup¢ bez $mietany. Dzieci uczulone na inne pokarmy beda musialy mie¢ przygotowane positki
alternatywnie. W positkach nalezy uwzgledni¢ diety dla dzieci, ktorych rodzice przedstawia za§wiadczenie
lekarskie.
5. Wykonawca zobowigzuje si¢ do: Dostarczenia odpowiedniej ilosci positkow zgodng z
zapotrzebowaniem zlozonym na dany dzien przez upowaznionego przedstawiciela Zamawiajacego w
nastgpujacy sposob: Zamawiajacy bedzie przekazywat telefonicznie lub osobiscie Wykonawcy najpozniej
do godziny 9:00 kazdego dnia ilo$¢ obiadow Harmonogram wydawania positkow uzgodniony bedzie z
dyrektorem przedszkola.
6. Przygotowania i dostarczania positkow o najwyzszym standardzie, na bazie produktow o najwyzszej
jakosci 1 bezpieczenstwa zgodnie z normami HACCP.
7. Przy planowaniu positkéw nalezy uwzglednia¢ zalecang warto$¢ energetyczna oraz uwzglednia¢ normy

produktéw. Positki majg by¢ przygotowywane zgodnie z procedurami niezbednymi do zapewnienia
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bezpieczenstwa zywnoSci i zywienia z uwzglednieniem zapiséw okreslonych w Ustawie z dnia 25 sierpnia
2006 1. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2015 r., poz. 594) oraz Rozporzadzenia Ministra
Zdrowia z dnia 26 sierpnia 2015 (Dz.U. z 2015 r. poz. 1256).

8. Positki musza spelnia wymogi Zzywienia zalecane przez Instytut Matki i Dziecka dla dzieci
przedszkolnych w wieku 3-6 lat. Warto$¢ kaloryczna kazdego positku musi by zgodna z normami
zywieniowymi Instytutu Zywnoscii Zywienia,

9. Positek, sposob jego przygotowania powinien odbywac si¢ z zachowaniem odpowiednich warunkow
higieniczno-sanitarnych oraz spetnia¢ warunki okreslone w przepisach ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 1. 0
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U.2015r., poz. 594).

10. Przygotowane positki powinny posiada¢ temperatur¢ zgodna z wymogami, minimalna temperatura
zupy powinna wynosi minimum 75°C, drugiego dania 75°C, a maksymalna temperatura produktéw
zimnych (suréwki) 10°C,

11. Pobierania oraz przechowywania probek dostarczonych positkoéw w specjalnie przeznaczonych do tego
lodéwkach przez okres 72 godz. od uptywu dnia pobrania probek.

12. Drugim daniem nie moze by¢ Kiszka, watrobka lub inne podroby oraz ryz ze slodkim dodatkiem
(z sosem lub galaretka), Positki musza by¢ dostarczane zgodnie z przedstawionym jadtospisem na dany
dzien. .

13. Positki nie mogg si¢ powtarza¢ w danym tygodniu.

14. Positki musza posiada¢ wymagalng przepisami kaloryczno$¢ i musza by¢ sporzadzone zgodnie z
Obowigzujacymi wymogami sztuki kulinarnej dla zywienia zbiorowego i z przepisami prawa oraz
dostarczane i wydawane zgodnie z normami sanitarno-epidemiologicznymi.

15. Zamawiajacy wymaga sporzadzania list os6b dozywianych w danym miesigcu i dotaczenia do
rachunku za dany miesiac, ktory przedktada w OPS w Podegrodziu do ostatniego dnia kazdego miesigca,
poniewaz jest to wydatek z danego miesigca i musi by¢ zrealizowany w danym miesigcu, wprowadzenie do
systemu informatycznego realizacji dozywiania za dany miesigc niezbedne jest do sprawozdawczos$ci z
wydatkowania $rodkéw na dozywianie albowiem nie wprowadzenie informacji (ceny positku i ilosci
dzieci) spowoduje niewskazanie w sprawozdawczosci realizacji dozywiania.

Nie mozna tez bedzie zrobi¢ zapotrzebowania na $rodki finansowe na dozywianie na nastgpny miesigc w
aplikacji CAS.

16. Jadlospis Wykonawca zobowigzany jest przesyta¢ na kolejny miesiac do zatwierdzenia przez

kierownika OPS do ostatniego dnia biezacego miesigca.
Czes¢ 11 d)

1. W Gminnym Ztobku w Podegrodziu Wykonawca zobowigzany bedzie przygotowaé , dostarczy¢ i podaé
dla 0sé6b uprawnionych ( dzieci od 1 roku do 3 roku zycia) w ramach dozywiania posilek w formie obiadu (
zupa + drugie danie + kompot).

Wymagania dotyczace obiadu dla osob uprawnionych - ilo§¢ i gramatura:

a) Przygotowywanie positkow bedzie odbywaé si¢ z artykuldow zakupionych przez Wykonawce.
Wykonawca zobowiazany jest do przygotowania positkéw o najwyzszym standardzie na bazie produktow
najwyzszej jakosci i stosownie do norm bezpieczenstwa zgodnych ze standardami HACCP, w jakos$ci i w

konsystencji potraw odpowiednich dla dzieci w wieku od 12 miesiecy do 3 lat. Positki musza spelnia¢
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wymogi Zywienia zalecane przez Instytut Matki i Dziecka ( Zaktad Zywienia IMiD) dla dzieci w wieku od
1 do 3 roku zycia. Positki nie moga by¢ przygotowywane z poétproduktow , wyklucza si¢ positki z
Fastfood-ow, napojow z proszku, konserw, produktéw z glutaminianem sodu, paréwek o zawarto$ci miesa
mniejszej niz 70%, migs odkostnionych mechanicznie.

b)Jadlospis bedzie uktadany przez Wykonawce na okres 1 miesigca w konsultacji z dietetykiem,
dostarczany Zamawiajagcemu do wczes$niejszego zatwierdzenia na 3 dni przed wprowadzeniem. Wszelkie
zmiany w jadlospisie sugerowane przez Zamawiajacego beda wiazace dla Wykonawcy. Jadlospis ma
uwzglednia¢ obowigzujace wytyczne dotyczace zasad prawidlowego zywienia dzieci tj. wysoka jakos¢,
dobor surowca, odpowiednie wielkosci porcji, urozmaicenie positkow. Asortyment produktow, z ktérych
nalezy komponowa¢ jadlospis dla dzieci od 1 roku zycia do lat trzech; mleko, mleko modyfikowane,
jogurty naturalne, kefir, ser zotty, ser biaty, chude migso czerwone, drob, ryby, jaja, kasza gryczana, kasza
jeczmienna, kasza jaglana, makaron, bulka pszenna, ciasto drozdzowe, buraki, papryka, pomidor,
rzodkiewka, kalafior, kalarepa, pietruszka, por, cebula, ziemniaki, dynia, fasola, marchew, kukurydza,
brokuly, cukinia, zielony groszek, kapusta, szpinak, szczypiorek, czarne jagody, porzeczki, §liwki,
winogrona, arbuz, czeres$nie, maliny, truskawki, wisnie, ananasy, banany, brzoskwinie, cytryny, gruszki,
pomarancze, jabtko, oliwa z oliwek, olej rzepakowy, olej stonecznikowy, masto.

c)Kalkulacja cenowa winna obejmowaé¢ swoim zakresem obiad w formie zupy , drugiego dania i kompotu
bez ograniczen.

d)Obiad winien si¢ sktada¢ z zupy na bazie wywaréw z warzyw i drugiego dania. Danie drugie
przygotowane do wyboru z miesa, drobiu , jaj, z dodatkiem ziemniakow, kaszy, makaronu jarzyn surowki.
Podstawa technologiczna przygotowywanych produktéw ma byé gotowanie. Napoje na kazda prosbe
dziecka. Kaloryczno$¢ 250 kcal.

e)Zywienie dzieci ze specjalng dieta - Zamawiajacy bedzie wymagat od Wykonawcy, aby w realizacji
zamowienia zapewnial positki dla dzieci ze specjalng dieta; tj. bezglutenowych, ze skaza biatkowa, alergia
pokarmowsg, innymi schorzeniami pokarmowymi. Dzieci uczulone na produkty mleczne otrzymuja zupe
bez $mietany. Dzieci uczulone na inne pokarmy bgdg musiaty mie¢ przygotowane positki alternatywnie. W
positkach nalezy uwzgledni¢ diety dla dzieci, ktorych rodzice przedstawig zaswiadczenie lekarskie.

f) Wykonawca zobowiazuje si¢ do:

1) Dostarczania odpowiedniej liczby positkéw zgodnie z zapotrzebowaniem ztozonym na dany
dzien przez Kierownika OPS w Podegrodziu w nastgpujacy sposob: bedzie przekazywat
telefonicznie lub osobiscie Wykonawcy najpdzniej do godziny 9 kazdego dnia ilo$¢ obiadow.
Harmonogram wydawania positkow uzgodniony bedzie z dyrektorem ztobka.

2) Przygotowania i dostarczania positkow o najwyzszym standardzie, na bazie produktow o
najwyzszej jakosci i bezpieczenstwa zgodnie z normami HACCP.

3) Przy planowaniu positkow nalezy uwzgledniaé zalecana warto$¢ energetyczng oraz
uwzglednia¢ normy produktow. Positki maja by¢ przygotowywane zgodnie z procedurami
niezbednymi do zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci i zywienia z uwzglednieniem zapisow
okreslonych w Ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.
U. z 2015 r., poz. 594) oraz Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 sierpnia 2015 (Dz.U.
z 2015 r. poz. 1256).

4) Proces przygotowywania oraz dostarczania positkow odbywac¢ si¢ musi zgodnie z wymogami
sanitarnymi, zwlaszcza wymogami dobrej praktyki higienicznej, jak i estetyki Positki nie

moga by¢ przygotowane z pétproduktow.
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5) Przygotowane positki powinny posiada¢ temperatur¢ zgodng z wymogami, minimalna
temperatura zupy powinna wynosi minimum 75°C, drugiego dania 75°C, a maksymalna
temperatura produktow zimnych (suréwki) 10°C,

6) Pobierania oraz przechowywania probek dostarczonych positkow w  specjalnie
przeznaczonych do tego lodéwkach przez okres 72 godz. od uptywu dnia pobrania probek.

7) Positki musza spetnia¢ wymogi ozywienia zalecane przez Instytut Matki i Dziecka dla dzieci
w wieku od 1 roku do 3 lat. Warto$¢ kaloryczna dla kazdego positku musi by¢ zgodna z
normami Zywieniowymi Instytutu Zywnoéci i Zywienia.

8) Proces przygotowywania i dostarczania positkow odbywaé sie musi zgodnie z wymogami
sanitarnymi zwlaszcza wymogami dobrej praktyki higienicznej, jak i estetyki.

9) Positki muszg by¢ dostarczane zgodnie z przedstawionym jadtospisem na dany dzien.

10) Positki nie mogg si¢ powtarza¢ w danym tygodniu.

11) Do obowigzkoéw wykonawcy naleze¢ bedzie porcjowanie i wydawanie positkow oraz
ponoszenie wszystkich innych kosztow.

12) Zamawiajacy wymaga sporzadzania list 0sob dozywianych w danym miesigcu i dotgczenia
do rachunku za dany miesiac, ktory przedktada w OPS w Podegrodziu do ostatniego dnia
kazdego miesigca, poniewaz jest to wydatek z danego miesigca i musi by¢ zrealizowany w
danym miesigcu, wprowadzenie do systemu informatycznego realizacji dozywiania za dany
miesigc niezbedne jest do sprawozdawczosci z wydatkowania $rodkow na dozywianie
albowiem nie wprowadzenie informacji (ceny positku i iloSci ucznidw) spowoduje
niewskazanie w sprawozdawczos$ci realizacji dozywiania. Nie mozna tez bedzie zrobic

zapotrzebowania na §rodki finansowe na dozywianie na nast¢pny miesiac w aplikacji CAS.

II1. Wytyczne dotyczace calego postepowania (cz. I i cz. II).

1. Szczegotowe informacje dotyczace umow dla danych czg$ci zamowienia zawarte zostaty w zatagcznikach
nr7a, 7b, 8a,8bi9 do niniejszego wniosku.

2. Zamawiajacy dopuszcza sktadanie ofert czesciowych na czesci I 1 1.

3. Wykonawca dla I czgéci zamdwienia zobowigzany bedzie do zawarcia umow najmu stotéwek i kuchni

znajdujacych si¢ w Gimnazjum w Brzeznej oraz przy Szkole Podstawowej w Olszanie, natomiast dla cze¢sci

Il umowy najmu stotéwki i kuchni znajdujacej sie w Gminnym Ztobku w Podegrodziu (jedna stotéwka dla

dwoch placowek). Wzory umow stanowig zatacznik nr 8a, 8b, 9 do SIWZ. Wykonawca zobowigzany

bedzie w ramach zawartych umoéw do przejecia pracownikow stotdéwek na podstawie art. 23" Kodeksu

pracy.

4. Wykonawca bedzie wystawia¢ Faktury VAT za realizacj¢ ustugi zgodnie z faktycznie dostarczang liczbg

positkow raz w miesigcu do 5 dnia kazdego miesigca za miesigc poprzedni, na podstawie zbiorczego

miesi¢gcznego dowodu dostawy dostarczonego przez Wykonawcg 1 listy dzieci korzystajacych z positkow

dostarczonej Wykonawcy przez Zamawiajacego.

5. Wykonawca bedzie przygotowywal positki w pomieszczeniach kuchennych znajdujacych si¢ w nowym

budynku Gminnego Ztobka, Przedszkola i Biblioteki (cz¢$¢ II), a takze w budynku Gimnazjum w Brzeznej

1 Szkoty Podstawowej w Olszanie (czg$¢ I).

6. Integralng czgscia opisu przedmiotu zamdwienia stanowia postanowienia umowy zawarte w projektach

umoéw stanowigeych zataczniki nr 7a, 7b do siwz— dostepne na stronie internetowej Zamawiajacego.
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Wykonawca dla czgéci I zamowienia musi wystawia¢ faktury na:

a) dla zamowienia $wiadczonego na rzecz Osrodka Pomocy Spotecznej w Podegrodziu (dotyczy positkéw

w ramach programu dozywiania), na adres: Osrodek Pomocy Spolecznej w Podegrodziu, 33-386
Podegrodzie 248.

b) dla zaméwienia $wiadczonego na rzecz Przedszkola w Brzeznej, na adres: Gminne Przedszkole w
Brzeznej, 33-386 Podegrodzie, Brzezna 447.

Wykonawca dla cze$ci Il zamowienia musi wystawia¢ faktury na:

a) dla zamowienia $wiadczonego na rzecz Przedszkola w Podegrodziu, na adres: Gminne Przedszkole w
Podegrodziu, 33-386 Podegrodzie nr 525.

b) dla zamowienia §wiadczonego na rzecz Ztobka w Podegrodziu, na adres: Ztobek w Podegrodziu, 33-386
Podegrodzie 525.

c¢) dla zamowienia §wiadczonego na rzecz Osrodka Pomocy Spotecznej w Podegrodziu (dotyczy positkow

w ramach programu dozywiania), na adres: Os$rodek Pomocy Spotecznej w Podegrodziu, 33-386
Podegrodzie 248.

Ponadto w ramach zaméwienia Wykonawca zobowiazany jest do:

1

2)

3)

4)

Wynajecia stotdéwek i1 kuchni dla czgéci I w Gimnazjum w miejscowosci Brzezna, przy Szkole
Podstawowej w miejscowosci Olszana oraz dla czesci IT najmu pomieszczen kuchni wraz z zapleczem
kuchennym w Gminnym Ztobku w Podegrodziu.

Wykonawca bedzie zobowigzany do wynajecia stotowki i kuchni dla czesci I w Gimnazjum w

miejscowosci Brzezna (taczna powierzchnia 111,90 m ), stolowki i kuchni przy Szkole Podstawowej
2
w miejscowosci Olszana (taczna powierzchnia 135,90 m ) oraz dla czesci Il do zawarcia umowy

najmu pomieszczen kuchni wraz z zapleczem kuchennym w Gminnym Ztobku w Podegrodziu,

(o tacznej pow. 161,02 m?, na okres objety realizacja przedmiotowego zamowienia.

Kwota czynszu najmu miesi¢cznie wynosi¢ bedzie w odniesieniu do:

a) pomieszczen w Gimnazjum w miejscowosci Brzezna 1.500,00 zt brutto. Bioragcy do uzywania
zobowiazany bedzie do pokrywania kosztow zuzycia energii elektrycznej, ogrzewania, zuzycia
wody, §ciekow.

b) pomieszczen w Szkole Podstawowej w miejscowosci Olszana 1 500,00 zt brutto. Biorgcy do
uzywania zobowigzany bedzie do pokrywania kosztoéw zuzycia energii elektrycznej, ogrzewania,
zuzycia wody, $ciekow.

C) pomieszczen kuchni wraz z zapleczem kuchennym w Gminnym Ztobku w Podegrodziu 1 500,00 zt
brutto, o lacznej pow. 161,02 m® Bioracy do uzywania zobowiazany bedzie do pokrywania
kosztow zuzycia energii elektrycznej, ogrzewania, zuzycia wody, §ciekow.

Wykonawca zobowigzany bedzie do przejecia zakltadow pracy w postaci wynajmowanych stotowek i

kuchni wraz z wszystkimi zatrudnionymi pracownikami, w rozumieniu art. 23! Kodeksu Pracy,

zgodnie z wykazem stanowigcym zatacznik nr 11 do SIWZ, co najmniej na czas trwania niniejszej
umowy o $wiadczenie ustug zywienia, na dotychczasowych warunkach pracy i ptacy oraz dokonania

wszelkich potrzebnych czynnosci faktycznych i prawnych w celu realizacji tego zobowigzania, w

szczegolnosci czynnosci okreslonych w art. 23! Kodeksu Pracy. Po rozwigzaniu umowy okreslonej w
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5)

6)

7)

8)

9)

10)

11)

12)

13)

14)

15)

zataczniku nr 7a, 7b do SIWZ, strong stosunkow pracy nawigzanych z pracownikami, o ktorych mowa
powyzej, zostanie Gmina Podegrodzie lub jej jednostki organizacyjne.

Od 24 lutego 2012 r. pracownicy sg zatrudniani przez wybranych Wykonawcow w przetargu
nieograniczonym dot. ,, Przygotowania, dostarczania i podawania positkéw dla osob uprawnionych
na terenie Gminy Podegrodzie wraz z najmem stolowek i kuchni w Gimnazjum w miejscowosci
Brzezna oraz przy Szkole Podstawowej w miejscowosci Olszana”.

Wykonawca na wilasny koszt bedzie przeprowadzal konserwacje, remonty biezace i kapitalne
wynajetych urzadzen z czestotliwoscia zgodng z technologig uzytkowania tych urzadzen.

Wykonawca na wilasny koszt bedzie przeprowadzal niezbedne naprawy i remonty wynajmowanych
pomieszczen w uzgodnieniu z wlascicielem obiektu.

Do obowiazkoéw Wykonawcy dla czeSci I nalezato bedzie zapewnienie jednorazowych naczyn i
sztuécow dla ucznidow w nastepujacych szkotach:

Szkota Podstawowa w Olszance,

Szkota Podstawowa w Rogach,

Szkota Podstawowa w Mokrej Wsi,

Szkota Podstawowa w Stadlach,

Szkota Podstawowa w Gostwicy,

Szkota Podstawowa w Brzeznej Litaczu,

Szkota Podstawowa w Diugotece Swierkli.

Szkota Podstawowa w Brzezne;j

(Szkola Podstawowa w Olszanie, Szkota Podstawowa oraz Gimnazjum w Brzeznej, Przedszkole

w Brzeznej czesé I), (Ztobek w Podegrodziu, Przedszkole w Podegrodziu cze$é IT) posiadaja wilasne

naczynia i punkty wydawania positkow.

Szczegdlowy harmonogram dostarczania positkow do poszczegdlnych placowek zostanie ustalony
z Wykonawca w momencie podpisania umowy.

Wykonawca bgdzie zobowigzany do przygotowania positkow, mycia termoséw i innych pojemnikow
wielokrotnego uzytku w wynajmowanych kuchniach w specjalnie przystosowanych basenach.
Zamawiajagcy wymaga dostarczenia jadlospisow do poszczegdlnych placowek na dany miesigc
najpoézniej w ostatnim dniu miesigca poprzedzajacego, z podzialem na nastepujace dane:
kaloryczno$¢, gramatura gotowego positku z podziatem na czg¢sci sktadowe wyrazone w gramach.

W wyjatkowych sytuacjach w przypadku koniecznosci dokonania zmian w jadlospisie przez
Wykonawce, zobowigzany jest on do przekazania takiej informacji wraz z uzasadnieniem
Zamawiajagcemu za posrednictwem faksu lub pisemnie, celem zaakceptowania jej przez
Zamawiajacego.

Dostawa positkow odbywaé si¢ bgdzie $rodkiem transportu wykonawcy i na jego koszt i ryzyko.
Kazdorazowo na prosbe Zamawiajacego, wykonawca jest zobowigzany do przedtozenia Ksigzki
kontroli sanitarnej samochodu (dotyczy czgsci I).

Naczynia transportowe, w ktorych przewozona jest zywnos¢ musza by¢ czyste, bez uszkodzen,
bez znaczacych zmian fizycznych mogacych przyczyni¢ si¢ do zagrozenia epidemiologicznego,
a pojemniki (termosy, opakowania jednorazowe) zamykane szczelnie tak, by podczas transportu
positki w formie plynnej nie ulegly rozlaniu (dotyczy czesci I).

Osoba dostarczajaca positki musi posiada¢ aktualne badania lekarskie i ubranie robocze
(fartuch)(dotyczy czgsci I).
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16)

17)

18)
19)
20)

21)

22)

23)

24)

25)

26)

27)

28)
29)

Wykonawca zobowiazany jest do roztadunku i wniesienia positkoéw do budynku w wskazane przez
Zamawiajacego miejsca (dotyczy czesci I).

Przed przyjeciem positkoOw osoba wyznaczona przez Zamawiajgcego w szkotach, w ktorych nie ma
punktéw wydawania positkow sprawdzi czy zgadza si¢ ilo$¢ potraw. W razie stwierdzenia brakow lub
niezgodnosci w dostawie Wykonawca ma obowiazek dostarczy¢ positki zgodnie z zamdwieniem
w ciggu godziny (dotyczy czesci I).

Zamawiajacy nie dopuszcza wykonania positkow z potproduktow.

Odpowiedzialno$¢ za ciaglo$¢ zywienia ponosi wykonawca.

Wykonawca jest zobowigzany uzyska¢ wazng decyzje (zezwolenie, opini¢, protokdt) lub inny
dokument wlasciwego inspektora sanitarnego o dopuszczeniu do przygotowania positkow
i wydawania positkow w zbiorowym zywieniu, w tym zezwolenie do prowadzenia cateringu.
Wykonawca odpowiedzialny bedzie za wlasciwe przechowywanie srodkéw spozywczych, utrzymanie
temperatury i1 innych warunkow przechowywania, stan opakowan itd., higien¢ produkcji, sposéb
transportu positkow (transport dotyczy czesci I).

Koszty leczenia ucznia, jakie powstang na skutek zatrucia pokarmowego z winy wykonawcy, a takze
zwigzane z zatruciem roszczenia odszkodowawcze ucznia, bedg obcigzaty catkowicie wykonawece.
Zamawiajacy bedzie mial prawo do przeprowadzenia kontroli Zywienia uczniow pod wzgledem
gramatury, jakosci, sposobu i warunkow przyrzadzania positkow itp. Reklamacja, co do jakosci
positkow bedzie sktadana pisemnie.

Wykonawca bedzie zobowigzany do przedstawienia podczas kontroli dokumentéw potwierdzajacych
dopuszczenie przez Inspektora Weterynarii wyrobow 1 artykutléw migsnych.

Wykonawca musi posiada¢ odpowiednio wykwalifikowany personel oraz dos§wiadczenie w zywieniu
zbiorowym.

Wszelkie reklamacje, co do wadliwego wykonywania ustugi, nieterminowej realizacji zamowienia
oraz innych zawinien lezacych po stronie wykonawcy wskazujacych na nienalezyte wykonanie
umowy skladane bedg pisemnie, faksem lub poczta elektroniczna.

Wykonawca jest zobowigzany do pobierania i przechowywania probek potraw w zaktadzie, w ktérym
potrawy te zostaly wyprodukowane. Pobierane probki sa udostepniane organom Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej na zadanie tych organdw.

Wykonaweca jest zobowigzany do nieodptatnego odbierania odpadow pokonsumpcyjnych raz dziennie.
W wyjatkowych sytuacjach (nieprzewidziane powazne awarie, katastrofy, itp.), w przypadku braku
mozliwos$ci przygotowania positku przez Wykonawce, jest on zobowigzany zapewni¢ positki

0 wyznaczonym czasie i nie gorszej jakosci na swoj koszt, z innych zrodet.
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